GASTRONOMIA La regidoria de Turisme i els restauradors de la Rapita es reinventen per a portar-te les Jornades Gastronomiques a domicili

#jomenjoacasa, i tu, si vols, també

La Riipita A. Capilla

Hi ha una dita que encara 5'es-
colta avui dia i alguns atribuixen
al filosof anglés Francis Bacon,
que diu ‘Si la muntanya no ve a
Mahoma, Mahoma va a la mun-
tanya'. | este sentit s'aplica a la
iniciativa que els restauradors ra-
pitencs han organitzat per a apro-
par als domicilis una nova edicic

© de les Jornades Gastronomiques
de la Rapita, en versio cpnfinada.
Aixi doncs, adaptant—s?é les con-
dicions que el desconfinament
ens permet, en qué, de moment,
no es pot anar a menjar als res-
taurants, des de la regidoria de
Turisme han apostat per estes jor-
nades #jomenjoacasa, en qué 14
establiments de la poblacio oferi-
xen mends complets a domicili
del 8 de maig al 28 de juny.

Habitualment les Jornades Gas-
trondmigues tenen un producte
protagonista, com per exemple les
de la galera, les del pop i I'arrés,
les del |lagosti, entre d'altres. Pe-
ro en tractar-se, en paraules de
l'alcalde de la Rapita i regidor de
Turisme, Josep Caparrds, d'unes

Imatge del meni complet que ofereix el Can Batiste en les primeres
Jornades Gastronomiques de la Rapita a domicill. / CEDIDA

jornades “extraordinaries” en
“temps extraordinaris”, esta edi-
cid no tindra cap ingredient con-
cret gue siga 'estrella, sind que el
consistori pretén animar el sector
a reinventar-se | a dinamitzar I'ac-
tivitat gastronomica. | la modalitat
de repartiment a domicili o per a
emportar-se ha guanyat forga en-
tre molts bars i restaurants del
municipi durant el confinament, |

ara, fa una passa més enlla amb
estes Jornades Gastrondmigues
confinades.

Els mens oseiklen entre els 11
iels 30 euros, | abracen un ampli
ventall gastronomic, ja gue pots
trobar des de plats tipics de cuina
marinera de la Rapita, fins als
plats més exdtics de la gastrono-
mia oriental. Cada establiment
proposa un mend, aixi com uns

heraris i condicions per a dur a
terme el servel a domicili. Els 14
establiments que s’han apuntat a
reinventar-se son el Can Batiste,
Can Vicent, Casa Ramon Marinés,
Albert Guzman, Les Palmeres,
Llansola 1921, Tamashi, Freddy,
Casa Vella, Cal Manu, Marieta Ta-
peria, Mar de Foc, Restaurant TT
Taperia | Kavak.

“La gent esta responent molt
bé al nou format de les Jornades
Gastronomiques”, detalla el xef
Albert Guzman, que afegix que
durant la primera setmana han
tingut una setantena de coman-
des. La seua proposta et porta a
degustar, entre els sis plats que
té el mend, el ‘bao al vapor en
tonyina marinada, kimchie | al-
gues', una espécie de pa proce-
dent d'Asia, de color blane, cuinat
-tal com indica el seu nom- al va-
por, que s’ha convertit en una ten-
déncia gastrondmica en els res-
taurants meés punters. El restau-
rant Albert Guzman ha ampliat el
servel a domicili no només al mu-
nicipi rapitenc, sind que també
arriben a Amposta i Tortosa.

El restaurant Llansola 1921

nar-los

també estan satisfets amb la re-
buda gue ha tingut el seu mend
durant la primera setmana, que
han assolit una cinquantena de
comandes. Este restaurant, dirigit
per Imma Boria, presidenta tam-
bé del Collectiu de Cuina de la
Rapita - Delta de I'Ebre, és carac-
teristic per apostar pels productes
de temporada, del territori i cui-
tradicionalment.  Aixi
doncs, entre el seu meni pots as-
saborir uns polpets saltejats amb -
favetes, ja que “ara els mariners
del poble n'estan pescant
molts”, aixi com uns raviolis fets
d'unes carxofes menudes de co-
lor liloses tipiques d'esta época
amb crema de carabasso i llagos-
tins. “Ara és una época en qué
les ostres estan molt bones”, diu
Bdria, | per aixd, més enlla del me-
nu també oferixen la possibilitat
d'afegir ostres a la comanda o un
vi de la Terra Alta.

Aixi doncs, fins al dia 28 de
maig, catorze restauradors rapi-
tencs t'apropen les SeUes propos-
tes de les jornades gastronomi-
ques perqué les gaudisques des
de casa. g



