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L’Associacio
d’Hostaleria vol unir
elsector al’Ebre
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L'entitat té una nova junta
presidida per Juani Pifiana,
que treballara per reforgar
les Terres de 'Ebre com a
destinacio de qualitat

LAssociacid d'Hostaleria de les
Terres de I'Ebre emprén una no-
va etapa amb el repte d'unir el
sector per fer front a la crisi que
es preveu per l'emergéncia sani-
taria pel corpnavirus. Lentitat,
que s'integra en 1'Associacio
d'Empresaris d'Hostaleria de
Tarragona (AEHT), compta ac-
tualment amb uns 80 associats
a les Terres de I'Ebre:una xifra
que vol duplicar en els propers
mesos, reunint tambe al seu vol-
tant les associacions d’hostaleria
dels diferents municipis de les
guatre comargues.

La junta de I'Associacio comp-
ta amb nova presidenta, I'em-
presaria hostalera Juani Pinana
{Can Pinana) de I'Ampolia, qui
lidera un equip format per esta-
bliments de gairebé totes les
comarques de les Terres de
[Ebre: Anna Miralles, de 'hotel
i restaurant Miralles i 'Hotel ru-
ral Les Capcades, a Horta de
Sant Joan: Montse Callau de
I'Hotel Rull de Deltebre; Albert
Guzman del restaurant amb el
seu nom a Sant Carles de la Ra-
pita; Xose Ferreres del restau-
rant i hotel Llansola també de la
Rapita; Joel Segura de |’ Hotel
Les Oliveres del Perelld; i Héctor

Roda, dels restaurants Rodamar
a 'Ampolla i la Llar a I'Aldea. A
mes, 'entitat compta amb un
consell d'experts que conformen
els tres xefs ebrencs amb estrella
Michelin: Fran Lopez de Villa
Retiro (Xerta), Jeroni Castell de
Les Moles i Vicent Guimera de
I'Antic Moli, tots dos d'Ulldeco-
na.

Un dels principals objectius de
'Associacio és, per una banda,
vincular i aglutinar les associaci-
ons locals per reforgar-les i en-
fortir-les sense que perdin la
seva identitar com a poble. [ per
altra banda, apostar pel turisme
de proximitat, posant en valor
els molts actius turistics i gastro-

Els tres restauradors
ebrencs amb estrella
Michelin conformen un
consell d'experts

nomics del territori, i emprenent
accions per desestacionalitzar
l'arribada de visitants.

Una feina que arrenca en uns
moments de maxima incertesa,
quan els establiments no saben
ni tan sols quan podran tornar a
obrir les seves portes, tal i com
van recordar els restauradors
amb estrella Michelin.

Aixi, un cop puguin reobrir els
establiments, un dels reptes que
es planteja el sector és atreure el
visitant catala, el qual encara
desconeix en bona mesura qué
ofereix 'Ebre.



