como la tierra estén mucho mads
sanas. Hoy cuentan con unas 30
hectdreas de vid en su propiedad,
de las cuales 26 en funcionamien-
to, de donde salen unas 65.000
botellas cada afio.

Es de estas vifias de dénde salen
sus 13 vinos, que hoy se dividen
en tres lineas. Procedentes de sus
fincas repartidas por Gandesa, los
de «Paisatges de secé» sdn el
Blanc, hecho con garnacha blan-
ca; el Rosat y el Negre, con gama-
cha tinta, carifiena y un poco de
syrah. De otras fincas salen els
Vins Singulars, donde encontra-
mos El Templari, con el Morenillo;
El Quinta de garnacha blanca;
Abrisa't, de garnacha Blanca; Co-
ma d'En Pou de garnacha negra y
Dolg de garnacha Blanca. Y final-
mente la linea personal de Pili
Sanmartin, se compone por los
nameros del 0 al 3 y la letra A.
Para que la elaboracidn de estos
vinos sea posible, hay un equipo
de 3 personas trabajando en el
campo, una que estd en la bodega

v las dos propietarias. La bodega
Barbara Forés factura unos
350.000 euros anuales.

Si hablamos del futuro, Pili San-
martin comenta que «estamos en
una situacion preccupante en
cuanto al relevo generacional.
Nos preocupa el despoblamiento,
pero también de explotacidn ma-
siva de los recursos, ademds de
que nos llenen los campos de hie-

Pili Sanmartin trabaja
entrelas
4s, ya que hacen que
laplantaesté massana

rrow. Des de la bodega piden que
se siga trabajando para tener zo-
nificaciones, estudios de suelo,
diferenciando la industria del vi-
no de las artesanas, ademas de
apostar por la sostenibilidad co-
mo hecho real y solucionar los
problemas de acceso a la tierra.

Otros proyectos
vitivinicolas con
vision de futuro
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@ Enoturismo
Ofrecen visitas guiadas y
catas con resefva previa.

@ Les oliveres als marges
Acaban de lanzar una linia
muy limitada de aceite de sus
oliveras de secano




