bustos i arbres reflectei-

xen en el seu desenvolu-
pament i en la seva produccid
les caracteristiques del sol on
creixen, la influencia del clima
i,en el cas dels conreus, les ha-
bilitats dela pagesia. Enlavari-
etat de vinya garnatxa blanca
que escultivaalacomarcadela
TerraAltaaquestfetésbenevi-
dent, i més quan en aquest ter-
ritori hi estan plantades amb
exitelnorantaper centd’aques-
tesvinyes de tot Catalunya, més

I_, amajor partdeplantes, ar-

demil tres-centes hectarees de.

terreny que produeixen uns sis
milions de quilos de raims d’'una
qualitat excepcional.

Alllarg dels anys, la pagesia
tradicionalha evolucionatapar-
tir de les experiencies acumu-
lades, isén precisamentaquests
coneixements els que han per-
mesarribaraconsiderarlagar-
natxablancacomla varietatmés
idoniaala Terra Alta,amb plan-
tacions que ja es troben docu-
mentadesameitatdel segle XVIL

Maria del Carme Ferrer, del
Celler Barbara Fores, s’ha mos-
trat de sempre com una de les
més fermesvaledores de lagar-
natxa blanca. Quan refunda el
celler ho va fer sobre labase de
les plantacions d’aquesta varie-
tatque havienresistit totesles vi-
cissituds, per aconseguiruns ra-
ims quelihan servit per elaborar
unvimonovarietal moltidenti-
ficat amb la Mediterrania. Tal
com ella assegura: «A partir de
lainfluencia del mar barrejada

amb les particularitats del ter-
ritori i una acurada produccié
s’aconsegueix un vi dotat amb
aromes de fruites blanquesi ci-
trics, un sabor rod6iuntuésjla
potencia justa». =
Laproduccié de videla Tér-
raAlta-degarnatxablancaial-
tres varietats autoritzades pel
Consell Regulador-, és possible
graciesals1.400viticultorsials
socellers que gestionenlapro-
duccié des.500hectareesdevi-
nya. Elresultat final —uns vins
altament qualificats-, es pro-
mou a través d’una denomina-
cié d’origen que ha fet arribar
elsvinsdelacomarcaallocsdel

. .
mon abans impensables, de la
mateixaformaque esgestionala
internacionalitzaci6 de la Fes-

Cadavegadamés, el

consum de viqualificat va

mésenliad’unsimple

acte lidic o gastronomic

tadel Vi. ;

En Jordi Rius, secretari del
Consell Regulador de la Deno-
minaci¢d’Origen Terra Alta, as-

seguraque «laFesta,a pesar que
continua sent popular, ha ad-
quirit un caire més professio-
nal i ha augmentat la qualitat
d’aquellesactivitats encarades
cap aun public més entenedor
que valora el vimés enlladel pla-
er hedonista».

Entre elsactes promocionals
dedicats al vi amb Denomina-
ci6é d’Origen Terra Altacal des-
tacarla Festa del Vi, que enguany

-aconseguiralavint-i-cinquena

edicié, en un periple que s’ini-
cial’any1987 de lamadela So-
cietat Unié Gandesana, de 'Ajun-
tament de Gandesa, el Celler
Cooperatiude Gandesaiel Con-

sell Regulador DO de la Terra -
Alta.. )

Adesgratdelstemps quecor-
ren, plens de dificultats, entre
elsdies2i4denovembre s’ofe-
riraal publiclatradicional Mos-
trade Vins, que comptaraambels
principals productors de la zo-
na,laqualaniraaparelladaamb
la 3aNit de les Garnatxes Blan-
ques, tot plegatamb laintencié
de difondre les qualitats dels
vins de la comarca i, en especi-
al, el de la garnatxablanca.

Cadavegadamés,elconsum
de vi qualificat es consideraun
plaer que vamésenllad’un sim-
ple acte ludic o gastronomic, ja
que al'bon vi se’l considera as-
sociat a la feina excel-lent dels
productors i dels elaboradors,
al paisatgeialahistoria,un con-
juntcultural que esvalora molt
més a partir de la seva autenti-
citat. I és precisament ala Ter-
ra Alta on el vi es pot mostrar
envoltat pelsseusreferentshu-
mans, historics i paisatgistics
més genuins.

La Festadel Vid’enguany mos-
trara una selecta exposicié de
vinsque esdonaranatastaraun
public cada vegada més entes,
uns vins que també seran laba-
se de diversos maridatges gas-
tronomics que busquen oferir el
plaer conjunticonjuntat de men-
jaribeure. Just 'endema de la
Festa del Vi es parlara de xifres
d’assistents,devendesidetasts
de vins; es valoraran els resul-
tats quantitatius, encara que ja
facimoltsanysqueelsvinsdela
DO TerraAltaesvalorin més per
laseves caracteristiques que no
paspelnombre d’hectolitresque
se’n produeix.

ViviulaFestadel Vi; hitroba-
reuvins de festa.



