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BARCELONA m AMB LA MARCA DE QUALITAT ‘MARISC DEL DELTA DE L’EBRE’

Musclos i ostres del Delta es donen
a coneixer als mercats europeus

LaFederacio de
Productorsde

Mol luscosiles
confraries de
pescadors participen
enlafira Seafood

M. MILLAN

La fira Seafood que se celebra
aquests dies a Barcelona ha es-
devingutunaparador perals pro-
ductes del mar catala, ambla par-
ticipacié de més de 130 empreses
idistribuidors de diferents pai-
50s. A més de les confraries de
pescadors, també ha estat pre-
sentenel certamenlaFederacié
de Productors de Mol-luscos del
Deltadel’Ebre (FEPROMODEL),

quehihadonataconeixerlase-

vaproduccié de musclosiostres,
sotalamarcade qualitat ‘Marisc
delDeltade 'Ebre’.

. Bona part de la produccié
d’ostrajas’exportaaFranca, pe-
rol’objectiués donaraconeixer
també el musclo del Delta fora

de Catalunya. «<Hem detectat
que hi havia molt desconeixe-

mentdelanostraproduccid, tant
en ’ambit estatal com interna-
cional,ivolem comencar a can-
viar-ho», comenta al Diariel ge-
rentde FEPROMODEL, Gerar-
do Bonet. s
Entreelsnouscontactesque
s’hanfetalafirahihaelde pos-
sibles compradorsrussos. «<Han
mostrat molt interes pels nos-
tresproductesitambé pelmarc
on es produeixen, el delta de
I’Ebre», comenta Bonet.

Maridatge _

Entre les accions de promocié
que s’han dut a terme a la fira
destacaladegustaciode 250 os-
tresiel seu maridatge ambvins
de xarel-lo del Penedés, que es
va fer ahir a la tarda en el marc

I\
El cuiner Ferran Adria, al centre, ahir en la deg

ustacio d’ostres i vi xarel-lo del Penedeés. roTo:FePrOMODEL

L’APUNT

@ Undels principals projectes dels
agilicultorsdeldeltade PEbreésla
cria i comercialitzacié del musclo
sota P’etiqueta del Consell Catala
de la Produccié Agraria Ecologica
(CCPAE). La Federacié haviaanunciat
lapresentacid del musclo ecologic
per aaquest mes d’octubre, pero
finalment haura d’esperar fins a
Pany vinent. associaci6 de defensa
sanitariaque es requereix per tirar
endavant aquesta iniciativa no

del’acte de lliuramentde les Pla-
quesdelaPescaCatalana. Entre
elsquivanpodergaudir d’aquest
maridatge hihaviael cuiner Fer-
ran Adria, un dels premiats en
Pacte organitzat pel Departa-
ment d’Agricultura.

L’etiqueta ecologica, finaiment el 2013

estara constituida del tot fins al
novembreiseraapartirdellavors
ques’iniciarael procés d’adscripcié
i certificacié de les empreses.
L’objectiu és que la propera
campanya finsal 6o per centdela
produccid puguitenirjaletiqueta
decologica, segons afirmaelgerent
de laFederacid.

Perqué un musclo es pugui
comercialitzar comaecologicel
productor hade complirunasé-

Segonsexplica Bonet, estrac-
ta d’una linia de col-laboracio
quehaniniciat elsagiiicultors
deldeltade’Ebre amb el Con-

sell Regulador de la Denomi-

nacié d’Origen Penedés, que es
vapresentarrecentmenta Bar-

riederequisits.S’hade durater-
meunaproducciéamb criaautoc-
tona, quesiguisostenible,amb no-
més una corda per cada metre
quadratdeviver,ilaqualitatdeles
aiglies had’estar garantidatanta
labadiadel Fangar comdels Alfacs.
Enaquestsentit,desdefaanyses
duatermeunacurat control deles
aiglies, que obligaaprohibir 'ex-
traccié quan es produeix alguna
anomalia.

celona i que s’estendra a res-
taurants i establiments de les
demarcacions de Barcelona i
Tarragonaalllarg dels propers
mesos.

mmillan@diaridetarragona.com



