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Xavier Guilera, Pere Albacar i Jordi Turch, ahir a Tortosa. roro:uoim camacHo

Tres extravergedeles
Terresdel’Ebre,alaguia
dels millors olis del mon

Flos Olei 2020 reconeix olis de la Cooperativa Soldebre i les
empreses Coll de I'Alba del Perelld i Oleum Naturale de Rasquera

JUDIT CAMACHO
TORTOSA

La prestigiosa guia italiana Flos
Olei, l'equivalent en el mén de
l'oli d'oliva a la guia Parker dels
vins, ha inclés tres empreses de
les Terres de I'Ebre a la seua pu-
blicacid d’aquest proper any 2020,
El reconeixement ha estat per a la
Cooperativa Soldebre SCCL de
Tortosa i les empreses Oli Coll de
I'Alba, del Perelld, i Oleum Natu-
rale, de Rasquera.

Flos Olei elabora anualment
una guia internacional de les mi-
llors empreses de produccid d'oli
d'oliva del mén. La publicacid
descriu, difon i promociona els
500 olis de les empreses seleccio-
nades, produits a una cinguante-
na de paisos.

Pere Albacar, gerent de Solde-
bre, Xavier Guilera d'0Oli Coll de
'Alba i Jordi Turch d'Oleum Natu-
rale coincideixen en el fet que
apargixer a la guia és «molt im-
portant per al territori» i que, de
fet, les varietats doli de les Terres

de I'Ebre «sd6n molt desconegu-
des= i «s’ha de posar en valor el
seu cultius,

Guilera considerava ahir que el
seu producte és «molt casola i
aporta molt valor en Ambit gas-
tronomic», per la qual cosa s’ha
guanyat el reconeixement.

Albacar, per la seua banda, va

El Mercat Municipalde
Tortosa tindra dissabte
un estand on es podran
tastar aquests olis

afirmar que el seu oli sevillenc els
ha donat el guardd dins la guia
perqué és un «oli diferent de tots.
Es tracta del segon any que la co-
operativa Soldebre rep aquest
reconeixement. Lany passat va
ser per l'oli Aureum Morrut, una
varietat minoritaria molt arrelada
ales Terres de I'Ebre, i enguany
ho ha fet amb l'oli Aureum Sevi-
llenc.

Finalment, Jordi Turch, produc-
tor tambeé vetera en aquesta guia,
va explicar que han elaborat un
oli d’arbequina més «verd i aro-
matic» del que és normalment i
per la qual cosa han estat recone-
guts. Lempresari d'Oleum Natu-
rale va detallar que es tracta de
tres olis «que no tenen res a veu-
res perd que tots tenen cabuda a
la cuina del territori i la interna-
cional.

Difusio

Els tres representants de les em-
preses oleicoles reconegudes van
coincidir en el fet que hi ha un
desconeixement generalitzat en
referéncia a l'oli d’oliva i que és
totalment necessari posar-lo en
valor.

Per tal de donar a congixer el
guardd les tres empreses estaran
presents aquest dissabte al Mer-
cat Municipal de Tortosa, on hi
haurd un estand on els usuaris
podran tastar els olis i descobrir
com han estat elaborats i altres
curiositats.



