Gastronomia

Barcelona

Equip de Xerta Catering en l'edici6 2018
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La cuinadel Delta, protagonista
un altre cop a la gala dels Premis Ondas

REDACCIO
XERTA

La cuina del Delta té una cita al
Gran Teatre del Liceu de Barcelo-

na el proxim 14 de novembre. Per*

segon any consecutiu, la gastro-
nomia ebrenca sera la protagonis-
ta del sopar que se celebra des-
prés de I'entrega dels Premis On-
das. Aixi, el xef Fran L6pez, dues
estrelles Michelin -al restaurant
Villa Retiro, Xerta, i el Xerta Res-
taurant, Barcelona- i tot el seu

equip seran els encarregats de
traslladar al centre de la Ciutat
Comtal tota I'esséncia del Delta
de I'Ebre a partir d’'una amplia se-
lecci6 de platets i tapes.

En l'edici6 passada, 'any 2018,
Villa Retiro Grup ja va tenir un
paper clau al sopar de gala i una
gran varietat de productes
ebrencs van ser els protagonistes
de la vetllada. D’aquesta manera,
els comensals van poder tastar
des de les ostres de la Badia dels
Alfacs fins a 'arros del Delta, sen-

se deixar de banda el formatge
artesa de Queso Perfecto de Ca-
marles i molts d’altres. Aquest va
ser el punt inicial de la carrera en
el mén dels esdeveniments, de la
ma de Xerta Catering, una de les
moltes branques del grup dedica-
da exclusivament al servei de
catering i banqueteria fora dels
restaurants.

Xerta Catering és una de les
vessants de Villa Retiro Grup que
té per objectiu portar la cuina i el
servei del xef Fran L6pez on el

El xef Fran Lopez i Villa Retiro Grup son els encarregats del sopar posterior als guardons

client vulgui. Es tracta d'una pro-
posta gastrondmica feta a mida,
amb dues estrelles Michelin i amb
la garantia de més de deu anys en
el mén dels esdeveniments.

La cuina del Delta viatja per
tota Catalunya de la ma del xef
Fran L6pez que, juntament amb
el seu equip, elabora una cuina
basada en el producte de tempo-
rada, amb tocs d’innovacié sense
perdre l'esséncia de la cuina tra-
dicional del sud del territori ca-
tala.

Villa Retiro Grup és I'evolucio
d’una empresa familiar nascuda
Pany 1929 i actualment gestiona-
da per la quarta generaci6; comp-
ta amb uns 200 treballadors.

Turisme i economia

El xef Fran Lépez, juntament
amb el seu germa, Joaquim L6-
pez, director general de Villa Re-
tiro Grup, sén els artifexs d’un
creixement corporatiu basat en
experiéncies lidic-gastronomi-
ques de qualitat que es desenvo-

. lupen en punts estratégics de

Catalunya, com ara Barcelona o
el Delta de I'Ebre; tots dos punts
turistics i economics d’importan-
cia nacional.

Els negocis del grup no tnica-
ment estan lligats a la restauracio,
sin6 que també inclouen una es-
cola de cuina, un festival de musi-
ca i un celler de vins i olis. Aix{
mateix, el passat 2018 van fer un
salt a Eivisa amb el projecte de
restauracié de la Hacienda Na Xa-
mena que han repetit per aquest
2019. Tot un referent a les Terres
de I'Ebre a I'avantguarda de la
cuina.



