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Durant tot el mes de juny se celebraran

diferents plantades als municipis ebrencs

N.M.F.
AMPOSTA

Amposta ha acullit des de fa 30
anys les festes tradicionals de
larros. La festa de la Plantada és
molt coneguda a les Terres de
I’Ebre, i cada poble del Delta or-
ganitza la seva propia durant
aquest caps de setmana de juny.

Les primeres en celebrar-se han
sigut a Amposta i ’Adea, esdeve-
niments que ofereix als visitants
la possibilitat de participar activa-
ment amb el mil-lenari procés.

Una colla de pagesos ha mos-
trat al piblic com els avantpassats
del Delta de 'Ebre sembraven els
camps d’arrossos.

A barida, també es podia gaudir
de muisica, jocs tradicionals i pas-
sejades en carro.Un pla genial per
a un mati de diumenge on els vi-
sitants poden gaudir de les tradi-
cions ebrenques més arrelades a

Tagricultura del Delta de I'Ebre, el
cultiu de l'arros.

Latécnica
Mostrar la tradicié s’ha convertit
en una tradici6 a les portes de
I'estiu al delta de 'Ebre. Una de-
sena de plantadors i plantadores
s’han posat a I'aigua per ensenyar
la vella técnica de la plantacié a
més d’un centenar de persones
que també s’han animat a entrar
al fang per provar I'expriéncia.
Als arrossars hi havia un ‘soto’
on s’havia sembrat en abundancia
Parros i on havia comengat a créi-
xer ben atapeit. Els plantadors
arrancaven aquests mates i en
feien garbes que amb un cavall i
una barqueta es repartia per tot el
jornal. Els plantadors, en fila, co-
mengaven a plantar aquestes ma-
tes. Ho feien de davant cap a da-
rrera, contrariament a com es fa
en alguns paisos asiatics.

Vi hm e i,

Els pagesos mostrant com es fa la collida tradicional. Foro: reviLLAs

Coincidint amb el «mes de la
plantada» els restaurants d’Am-
posta i el Poble Nou del Delta rei-
vindiquen el seu producte estrella
en les 17es Jornades Gastronomi-
ques de I'Arros, de I'1 al 30 -de-
juny. Amb l'objectiu de promocio-
nar la cuina i la diversitat gas-

tronomica de la zona, un total
d’11 restaurants oferiran un se-
guit de degustacions on aquest
cereal sera el principal protago-
nista.

El cultiu de I'arrds ocupa més
de 20.000 hectarees del terreny
del delta de I'Ebre, que els page-

sos preparen i cultiven durant tot
I'any, i que conformen el paisatge
tinic que caracteritza les nostres
terres.

Els restauradors han preparat
diferents menus que oscil-len en-
tre els 22 i els 37 euros, i presen-
ten des de la tradicional paella
marinera o 'arrds negre, fns a en-
trants o postres com l'arrds amb
llet o el pastis de crema de licor
d’arros. La proxima edici6 de les
Jornades sera quan se segui
I'arros, al mes d’octubre.

Els restaurants que hi participen
sén Can Paquita, PAlgadir del Del-
ta i Lo Patid’Agusti, al Poble Nou;
i els Ullals, la Nova Trattoria, Me-
diterrani Blau, PAntic, Temps de-
Terra, Gastby, LEstany Casa de
Fusta i La Mar del Delta.

Proximes «plantades»

El segiient cap de setmana, el dia
9 de juny és el torn del municipi
de Deltebre. El cap de setmana
del 16 de juny sera a I'’Ampolla i
St Jaume d’Enveja i, I'iltima, el
22 de juny agafara el pols Sant
Carles de la Rapita.

Paiils. Festadela
Cirera

Elbon temps ha acompanyat a la
Festa de la Cirera de Palils.
Lobjectiu d'aquest esdeveniment
es donar a coneixer el fruit de la
cirera. Un producte molt tipic del
poble de Paiils, on gracies a les
condicions climatologiques, el fruit
adquireix un sabor i color
especials, Paills té la fama de tenir
de les millos cireres de les Terres
de 'Ebre. A la fira s’ha pogut
degustar diferents varietats del fruit
i també altres productes productes
derivats d'aquestes com coques,
licors i melmelades. A banda s’han
fet demostracions de diferents
treballs artesanals, exposicions
variadesdes de miniatures,
quadres, labors, fotografies i
objectes artesanals fets de fusta,
etc.) Tot acompanyat de menjades
populars, dansades de jota, nits de
balli gresca.
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