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Apadrinaun
olivoen Horta
de Sant Joan

El molino Aceite Identidad, ademas de
elaborar este producto ecolégico, trabaja
para difundir la cultura del aceite de oliva

MARIA NOCHE BO
HORTA DE SANT JOAN

padrinar un olivo en Hor-
A ta de Sant Joan es una de

las experiencias que crean
desde el molino Aceite Identidad,
como una forma de crear comuni-
dad y ofrecer aceite de alta cali-
dad durante todo el afo a sus
clientes mds fieles.

La dieta mediterrdnea esta de-
clarada Patrimonio de la Humani-
dad por la UNESCO, y segtin Toni
Beltran, uno de los impulsores del
proyecto, «la base de esta dieta es
el aceite de oliva». Con la expe-
riencia de apadrinar un olivo, se-
gun cuenta Beltran, consiguen
acercar estos activos naturales a
la gente, y también crear comuni-
dad entre todos aquellos que lo
conozcan y lo valoren.

Aceite Identidad no se basa en
la venta de su aceite, aunque sea
una gran parte de su actividad,
sino que su proyecto va mucho
més alld, y trabajan para difundir
la cultura de su aceite de oliva.
Un aceite catalogado como ecol6-
gico y Denominacién de Origen
Protegida (DOP) de la Terra Alta,
elaborado pensando en obtener
los médximos beneficios a nivel de
salud.

Con la experiencia de apadrinar
un olivo, lo que buscan es que sus
clientes puedan conocer los olivos
desde donde sale el producto que
consumen, que puedan acercarse
a ellos y conocer como es el pro-
ceso de elaboracién. Una expe-
riencia totalmente personalizada,

ya que el cliente puede escoger el
olivo y ponerle el nombre que
mads el guste, y después puede ir a
la finca a visitarlo siempre que
quiera. «Muchos de ellos vienen
con amigos, para también difun-
dir esta cultura, algunos vienen a
pasar el dia, o a sentarse en la na-
turaleza a leer... ».

Todos los olivos disponibles pa-
ra apadrinar, o ya apadrinados,
estdn ubicados en la misma finca,
de forma que se crea este vinculo
entre todos aquellos que viven es-
ta experiencia. En total la finca
dispone de 210 olivos, algunos
milenarios y el resto todos cente-
narios, y 16 de ellos ya han sido
apadrinados durante este dltimo
afio en el que iniciaron esta nueva
actividad. Una vez al afio se orga-
niza en la finca un encuentro en-
tre todos los padrinos.

Con la cuota mensual del apa-
drinamiento, que son 135 euros,
los padrinos reciben en casa una
caja con 12 botellas de 500 ml de
Aceite Identidad, de manera que
disponen «de aceite de la mejor
calidad durante todo el afio», des-
taca Beltran. Ademds, los padri-
nos tienen otras ventajas como
descuentos en las diferentes expe-
riencias y la opcién de participar
de forma gratuita en las activida-
des organizadas exclusivas para
ellos.

Si por el contrario los clientes
deciden comprar el aceite por su
cuenta, una botella de 500 ml
cuesta aproximadamente 14 eu-
ros, lo que implicaria un total de
168 euros por 12 botellas.
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Toni Beltran en su finca en
Horta de Sant Joan, donde
estan los olivos con los
que producen el Aceite
Identidad. Foro: JoAN REVILLAS

Mas alla de una
produccion de
aceite de oliva

Las botellas de Aceite
Identidad. Foro: JoAN REVILLAS

® 2.000 litros de aceite La
produccién anual es de 2.000
litros de aceite, aunque se
prevé que vaya aumentando
cada afio. Esto se debe a que,
con el paso del tiempo, se
activan nuevas plantaciones
para la produccién. Actualmen-
te disponen de 27 hectareas de
tierras de olivos, pero no todos
estan produciendo, todavia.

® Proceso de producciéon

Disponen de un molino propio
desde donde cuidan minucio-
samente todas las técnicas de

- | produccion para sacarle el
| méaximo rendimiento posible y

obtener un aceite con las
mejores propiedades.

® Oleoturismo Desde Aceite
Identidad ofrecen diferentes
experiencias, como por
ejemplo una ruta por el molino,
ubicado en una casa del siglo
XIl, para descubrir cémo se
elabora este producto, comple-
mentandolo con una cata de
aceites; o un taller para apren-
der a elaborar tu propio aceite.
También se asocian con otras
empresas para hacer combina-
dos, como una cata de aceites y
clotxa (comida tipica de la
Ribera d’Ebre); o una actividad
que combina el deporte por la
Via Verda, y la salud con una
cata de aceites.

En Aceite Identidad elaboran
aceites monovarietales de las va-
riedades Empeltre (la aceituna de
la zona de la Terra Alta), Picual y
Arbequina.

Se trata de un proyecto familiar
que nace de una inquietud perso-
nal y que ha ido creciendo hacia
fuera. Toni Beltran trabajaba con
un grupo de investigacién en bio-
medicina, cuando a través de su
trabajo alli descubrié que el aceite
de oliva es el mejor alimento, «ha-
blando en literatura cientifica»,
aclara Beltran.

El y su mujer disponian de tie-
rra con olivos en Horta de Sant
Joan, una extensién que actual-
mente estd en 27 hectédreas, asi
que decidieron empezar a elabo-
rar su propio aceite, centrandose
en buscar un tipo de produccién
con el que consiguiesen un pro-
ducto de la mejor calidad, a nivel
de salud. En 2015, a partir de su
interés, del conocimiento de la
calidad de este producto y de la
creciente demanda de la gente
por los productos que apronten
beneficios a la salud, como el
aceite de oliva, decidieron em-
prender esta aventura.
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