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GASTRONOMIA Es pot degustar de I'1 al 10 de mar¢

El restaurant Les Moles presenta
‘Microclimax’, el nou menu degustacio

Ulldecona N.A.

Un any més el restaurant Les Mo-
les d’Ulldecona ens presenta el
nou menu degustacio, que el po-
dem tastar des del passat diven-
dres 1 fins al 10 de marg. La set-
mana passada Jeroni Castell va vi-
sitar els estudis d’lmagina Radio i
ens va parlar de Microclimax, el
nou menu degustacio. “Quan par-
lem de microclima li volem donar
dos vessants; per una part el mi-
croclima d’aqui, el de les Terres
de I'Ebre, dels nostres productes,
de la proximitat, dels sabors... per
una altra part, el

gut traslladar 'ambient de la cuina
a la taula, el microclima de dins de
la cuina fusionat amb el de les Te-
rres de I'Ebre. | finalment “afegim
la X del climax, que és el menjar
gastronomic, que busca el plaer,
que agrada. Es I'explosio del sa-
bor, la part de poténcia... i amb tot
aixo fem un joc, el meni degusta-
cio d’este alfy".

El restaurant Les Moles porta ja
meés de setze anys oferint el menu
degustacio, evolucionant moltissim
des del comencament, apostant
per la creativitat. “Ja fa uns quants
anys que des de finals de febrer

i lima que principis de marg pr t el
es crea a dins del restaurant les meni degustacié. Es tornar a
Ites coses ir una tativa cada any

Moles, on p
amb la gent que hi treballa. Es
una evolucio constant, perqué soc
inquiet, m’agrada anar sempre
més enlla”. Un ment on s’ha vol-
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més alta. La gent espera cada ve-
gada més de natros. Es com un fo-
li en blanc on cada any és tornar a
comencar”. Jeroni ens explica que
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d’aqui a uns dies tornen a posar-se
a treballar en el menu del proxim
any. Un treball que els ajuda a mi-
llorar i a evolucionar.

NOVETATS Les Moles ens pre-

senta un menu que vol sorprendre
amb algunes novetats. “A les Te-
rres de I'Ebre tenim un rebost
brutal. Amb una diversitat de pro-
ductes molt gran”. Per aixo Jeroni
ens explica que fan una aposta

molt gran pels productes del nos-
tre territori. Per aixo el mend es
reinventa amb plats i productes
que ja han treballat anterior-
ment, com poden ser les textures
d’oli, les ostres del Delta... pero
sempre buscant una part de sor-
presa “buscant seqiiéncies d’un
mateix producte que estiguen
presentades en formats dife-
rents, buscant un punt d’origi-
nalitat”. Una de les novetats
d’enguany és que s’ha ampliat el
mend, de les 20 degustacions
s’han passat a 25. No és menjar
més, sind degustar més plats
“en qué aquestes cinc degusta-
cions tinguen pes, importancia i
sentit a tot el mend”.

Aquest any també hi ha un cert
matis internacional dintre el me-
nu degustacio fruit de dos visites
de Jeroni a Sao Paulo i a Xangai
que han servit per a apropar-lo a
una altra cultura gastronomica.
Per aixo hi ha dos creacions que
recorden en estos viatges “un re- -
coneixement” a estes dos expe-
riencies de Jeroni Castell. g
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