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Derivados del aceite

Az-azeytun también fabrica otros
productos derivados del aceite como el
paté o el caviar. Su intencién es seguir
aumentando el abanico con productos

de cosmética, entre otros.

Otra proyeccion
de futuro de Az-
azeytun es
adentrarse en el
mundo del
oleoturismo.

Produccion Venta

Az-azeytun, tierra

de olivos

Abel Maijo, tercera generacion de una
familia de agricultores de Batea, es el
* creador de este aceite gourmet

MARIA NOCHE BO
BATEA

z-azeytun significa tierra de
olivos en drabe. El escritor
-Idrisi (siglos X a XII) de-

nomino asf a todos los olivos que
habia alrededor del rio Ebre. Abel
Maijo, emprendedor de Batea,
crey6 que éste era un buen nom-
bre para llamar a su marca de
aceite gourmet, vinculdndola as{
al territorio y a su historia de vida
y de familia como agricultores.

Abel Mijo pertenece a la tercera
generacién de una familia campe-
sina de Batea. De pequefio ya
aprendi6 a trabajar y a apreciar la
tierra y los olivos. Estudi6 vitivini-
cultura y, con los buenos conoci-
mientos que le ensefiaron en la
escuela, su abuelo y su padre, se
atrevié a hacerse payés y empre-
sario cultivando sus propias tie-
rras.

La marca Az-azeytun naci6 hace
cinco aflos, segtin explica Maijo,
«de una rabieta». Anteriormente
ya se dedicaba a cultivar sus pro-
pias tierras y a vender las aceitu-
nas, pero fue a través de un desa-
cuerdo en una de las ventas cuan-
do pensé que seria buena idea
crear una marca propia y vender
su propio aceite, dentro de los ne-
gocios familiares. Y no le fue nada
mal, porque en 2017 Az-azeytun
se cred como una empresa inde-
pendiente, con Abel Maijo al fren-
te.

Az-azeytun es un aceite joven,
con cardcter, que sale de drboles
vigorosos y del empefio de un

creador con empuje y de la expe-
riencia de una familia agricultora.
El aceite de oliva virgen extra Az-
azeytun se obtiene de las mejores
aceitunas de las variedades arbe-
quinas y empeltre, propias de las
Terres de I'Ebre. Las magnificas
condiciones geogréficas y geold-
gicas de la zona favorecen el cul-
tivo y la produccién de aceite de
excelente calidad, pensado para
los paladares mas exigentes y los
gourmets mas expertos.

La variedad arbequina es muy
conocida en todo el mundo, y es
la segunda cultivada en la Terra
Alta. Se conoce como un aceite
afrutado, de gusto amargo, dulce
y astringente. Hasta ahora es la
variedad mds vendida, con una
demanda de entre 7.000 y 8.000
lifros anuales.

Aun asi, la variedad que més ha
crecido y la que estdn potencian-
do mds desde Az-azeytun es el
empeltre. «Es lo que nos hace mds
diferentes, y hemos comprobado
que la gente apuesta por lo dife-
rente», explica Maijo.

Una variedad autéctona de la
zona (bajo Aragén y Terra Alta),
elaborada con olivos de mds de
150 afios. Se trata de un aceite
joven, equilibrado, con cardcter
marcado por el territorio donde
se cultiva y un sabor caracteristico
con matices de frutas como el pla-
tano y notas que recuerdan a la
nuez verde y a la almendra, que
le confiere una suavidad espe-
cial.

Un aceite con toques picantes y
amargos bastante considerables.
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Abel Maijo, el
emprendedor, enel
almacén de Az-azeytun,
con una muestra de sus
productos. FoTo: JOAN REVILLAS

Descubriendo mas
detalles sobre Az-
azeytun

. Zonade produccién de Az-
azeytun. FOTO: JOAN REVILLAS

® Produccion propia EI100%
de lo que produce la marca Az-
azeytun sale de los cultivos de
olivos propios de Abel Maijoy
su familia. En total poseen 30
hectareas de olivos. De toda la
recolecta, se quedan para la
produccion de Az-azeytun lo
que necesitan y, el resto, lo
venden. Actualmente un 70%
del cultivo de las tierras va para

{ la produccién de la marca Az-
azeytuny el 30% restante se
vende a otros productores. Aun
asl, su objetivo es llegar a
crecer hasta que puedan
quedarse el 100% del cultivo
para produccién propia.

@ Amplia oferta El aceite se
vende en diferentes envasesy,
por tanto, a precios distintos.
Desde las garrafas grandes de 5
litros por 25€, pasando por las
botellas de 1/2 litro sobre los 9€,
hasta las botellas de 100nil de
2€.

@ Otras variedades Aunque la
arbequina y el empeltre son sus
variedades principales, también
tienen entre sus productos
aceite de corbella, una variedad
autéctona de Manresa, mucho
mas dulce, con aromas citricos
y florales; y la oliana, un cruce
entre dos variedad diferentes,
con aromas florales.

Con la variedad del empeltre em-
pezaron vendiendo 500 litros y
han subido hasta los 4.000 litros,
con previsiones de aumentar el
cultivo para el afio siguiente.

Su principal objetivo es ofrecer
un aceite de calidad, ir creciendo
cada dia con nuevas variedades y
nuevos productos, y establecerse
en el mercado internacional, en
paises que le den el valor que re-
quiere un producto tan exquisito
como el aceite de oliva.

Poco a poco lo estdn consiguien-
do, y prueba de ello es que sus
productos se expanden mds alld
de Terres de 'Ebre y Catalunya, y
llegan también al mercado inter-
nacional, en paises como Francia,
Arabia Saud{ o Noruega.

Otra prueba de ello son los re-
conocimientos que se han llevado,
también a nivel internacional.
Atenas, Parfs, China o Madrid han
sido algunos de los escenarios
donde Az-azeytun ha sido conde-
corado con diferentes reconoci-
mientos a sus aceites: varias me-
dallas de plata y hasta la entrada
en la lista de los 100 mejores AO-
VEs del mundo, alcanzando el
TOP 20.
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