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Aqiiicultura

Lacrescudade

Recollint els musclos d'una batea del delta de 'Ebre. rFoto: JoaNREVILLAS

I'Ebremillora
1a qualitat
dels musclos

Arrenca al delta de I'Ebre la collita d'aquest
popular marisc, del qual es preveu
comercialitzar enguany 3,5 milions de quilos

MARIBEL MILLAN
SANT CARLES DE LA RAPITA

Els aqiiicultors del delta de 'Ebre
han iniciat aquesta setmana la
‘collita’ de musclos, amb molt bo-
nes perspectives especialment per
ld gran qualitat que presenta en-
guany aquest popular marisc.
Fins al proper mes d’agost preve-
uen produir i extreure de les ba-
tees instal-lades a les badies dels
Alfacs i el Fangar uns 3,5 milions
de quilos de musclos, una xifra
similar a la dels tltims anys. Els
productors han hagut de comprar
un 60 per cent de la cria de mus-
clo a Italia, ja que la calor va ma-
tar bona part de 'autdctona P'any
passat.

La crescuda controlada del riu
Ebre de les darreres setmanes ha
aportat més aigua dolca i nutri-
ents a les badies, fet que multipli-
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Dins la marca de q‘lfalitati :

~ ‘Marisc del Deltade 'Ebre’

Fepromodel comercialitza

_ també ostres i preveia fer-ho
‘també amb les cloisses. Perd

~enelcasdelescloisses
finalment s’ha hagut de

desestimar, pels estralls que
esta provocant el cranc blau.
Aquesta espécie invasora, quie
araes pescaies cuina als

- restaurants del litoral ebrenc,

s’ha demostrat com una gran
depredadora de les cloisses
que hiha entre larena de les *
badies, fins al puntdefer
practicament inviable el seu
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qualitat del marisc, segons remar-
quen els aqiicultors.

‘Marisc del Delta de 'Ebre’
LAssociacid de Productors de
Mol-luscos del Delta de 'Ebre (Fe-
promodel) preveu comercialitzar
enguany als mercats catalans uns
300.000 quilos dels musclos de
major qualitat sota la marca ‘Ma-
risc del Delta de Ebre’.

Segons detalla al Diari el gerent
de Fepromodel, Gerardo Bonet,
un dels pics de demanda es déna
«per les revetlles de Sant Joan».
En aquest sentit, els productors
fan promocid del musclo autdcton
en diverses jornades i degusta-
cions als principals mercats de
Barcelona i I'area Metropolitana;
una iniciativa d’éxit que es repe-
tira també enguany.

«Es tracta d'un marisc molt po-
pular, gustdés i sobretot,
econdmic», remarca Gerardo Bo-
net. Els preus al consumidor van
dels 3 euros el quilo als 5,5, en el
cas dels musclos de més alta qua-
litat.

Actualment els musclos i les os-
tres produides al Delta es poden
degustar també a sobre mateix
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Instal-lacions d’'un aqiiicultor a Sant Carles de la Rapita, ahirja en

cada cop compta amb més de-
manda per part dels turistes.

Dragar el Fangar

La producci6 és molt superior a la
badia dels Alfacs que a la del Fan-
gar. En aquesta darrera, un dels
problemes existents és el tanca-
ment progressiu de la bocana
d’entrada, que dificulta la renova-
cio de les aigilies. En aquest sentit,
Fepromodel ja ha sol-licitat for-
malment a Costes de I'Estat poder
dragar i extreure la sorra que
s'acumula a la punta del Fangar, i
que avanca uns 25 metres quadra
any. «Al final s'acabara tancant. Es
una llastima que mentre hi ha
platges que necessiten arena, aqui
en sobre tanta», lamenta el gerent
de la Federaci6 de Productors.
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Posa en coneixement dels seus clients que per tal defectuar treballs de millor
electric el diai sectors segiients:
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Tot el personal alié a aquesta empresa s'abstindra de realitzar treballs prop de le
fos suspés.
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