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Reportatge. La mostra ‘Els paisatges a la taula’ incorpora un
centenar d'objectes etnologics del Museu de les Terres de I'Ebre

Un dels objectes més destacats
de la mostra sén les neveres de
gel antigues, aportades pel fons
del museu. FoTo: JOAN REVILLAS
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La mostra ‘Els paisatges a la taula’
té per objectiu mostrar l'evolucié
de la gastronomia catalana al
llarg de la historia i com la globa-
litzaci6 ha transformat la produc-
ci6, el consum i la varietat de pro-
ductes de les taules catalanes.

La nostra cuina es vincula al
paisatge? Com ens alimentem?
Son alguns dels interrogants que
es planteja 'exposicid, creada des
de la Xarxa de Museus d’Etnolo-
gia de Catalunya i que actualment
es pot visitar al Museu de les Ter-
res de I'Ebre fins al proper 20 de
maig, on acaba el seu recotregut
d’itinerancia. En aquest altim
tram s’han incorporat a la mostra
un centenar d’objectes etnologics
pertanyents al fons del MTTE,
que reforcen el relat que recull

Fins fa unes décades, la gent
posava a taula alld que produia
amb els recursos del seu entorn.
Aix0 ha anat canviant amb el pas
del temps i actualment existeix
una importancia clara de recupe-
rar les formes de produccié i con-
sum d’abans. El director i gerent
del Consorci del Museu de les Ter-
res de I'Ebre, Alex Farnds, afirma
que la mostra posa emfasi en el
fet que la cuina catalana és espe-
cialment rica, sobretot a les Terres
de I’Ebre, per la varietat dels seus
paisatges. «Els paisatges diversos
produeixen aliments diversos, que
donen lloc a cuines riques».

Objectes Unics

Letnologa del Consorci, Carme
Queralt, explica que entre els ob-
jectes incorporats del fons del
MTTE hi ha elements tinics, molt
antics, com una gerra de I'¢poca
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Un dels objectes etnologics del

d’objectes pertanyen als segles
XIX i XX, i el que pretenen és am-
pliar I'explicaci6 de I'exposicié. A
I'hora de tractar la part dels con-
reus mediterranis es fa una pinze-
llada de la produccié de la vinya,
el vi i el blat, els més emblematics
del conjunt de tot Catalunya, i des
del MTTE s’afegeix la pesca, I'api-
cultura, la caga i I'olivera.

Pel que fa als elements de cui-
na, s’han introduit foguerills
portatils amb els quals es cuinava
abans, una bateria de cuina de
terrissa, una de ferro i una d’alu-
mini; també s’ha preparat una
taula tradicional, de casa de
pages, amb els objectes que utilit-
zaven a I’hora de les menjades i,
en comparacié amb aquesta, una
taula actual de restaurant. També
molts altres elements com sifons,
garrafes de vi de diferents épo-
ques o neveres de gel antigues.
«Les hem incorporat pensant so-
bretot en la poblacié més jove,
perque els objectes d’aquest tipus
jano els han arribat a veure mai»,
afirma Queralt.

Texposici6 es divideix en dife-
rents ambits que creen el fil expli-
catiu, comencant pels paisatges
del territori. Segueix amb els con-
reus mediterranis i passa també
per 'ambit de la cuina, tractant el
vincle del paisatge amb el patri-
moni gastronomic. En el tram fi-
nal fa una reflexié sobre que men-
gem, com i quan, i com els canvis
en el mo6n laboral i les formes
d’oci han provocat també canvis
en la forma de consum dels ali-
ments; i finalitza amb les formes
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