BIBLIOTECA

MARCEL 4 DOMMNGD

BIBLIOTECA MARCEL-LI DOMINGO

Recull de premsa local i comarcal

DELTA DE L’EBRE m EL SECTOR ES POSICIONA CONTRA EL NOU PLA HIDROLOGIC DE L’EBRE

El Delta produeix més i millors
musclos ambun alt cabal de P’Ebre

Els aqiiicultorsinicien
lacampanyaambla
previsi6é d’arribar als 3,5
milions de quilos d’'una
qualitat extraordinaria
comel2013

MARIBEL MILLAN

L’any passat es va comprovar i
enguany es confirma: el fet que
PEbre baixi amb uns cabals ele-
vats beneficia molt la produccié
demusclosalesbadiesdels Alfacs
idel Fangar. Aix{ de taxatius es
mostrenelsagqtiicultorsdel Delta,
que aquesta setmana han iniciat
unanova campanya del musclo.

La produccié d’aquest any a
les muscleres instal-lades a les
badiesels Alfacsiel Fangarespre-
veu de3,5milions de quilos, supe-
rioral’any del’anypassat,que es
vasituar sobre els 3 milions.

Pel que faalaqualitat, els ca-
bals dels darrers mesos a ’Ebre
hande permetre, segons el sector,
mantenirlaqualitat del’anypas-
sat, que va ser extraordinaria.

Pel quefaalaquantitat, aquests
bonsresultats del’any passathan
fetque el sector hagipogut man-
tenir la cria «i, com que no ’han
de comprarfora,s’hapogutaug-
mentar laproduccié», explicaal
Diariel gerent delaFederaci6de
Productors de Mol-luscosdel Del-
ta de PEbre (FEPROMODEL),
Gerardo Bonet.

Elmotiudetotplegat éslagran
qualitat d’aigua dol¢a que ha ar-
ribat a les badies, carregada de
nutrients,atravésdels desguas-
sos dels canals pero també direc-
tament del riu.

En els darrers quatre mesos,
els cabals de ’Ebre han estat gai-
rebé de forma continuada per so-
bredels soometres ctibics per se-
gon, amb puntes per sobre dels
1.000, unes xifres que es queden
llunydeles de 'any passat, quanhi
vahaverunacrescudacontinuada
durantels primers sis mesos, pe-
rosuficient per garantirnovament
unabonaqualitat del marisc: mus-
clos, ostres i també cloisses.

La ‘collita’ dels musclos co-
menca ara per la badia dels Al-
facsicontinuaraperladel Fangar,
jaalestiu.

Els resultats finals dependran
de laclimatologiail’estatde les
badiesen els propers mesos. Cal
recordar que enanys de moltal-
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Treb sdeles

tes temperaturesipoquesapor-
tacions d’aigua part de la pro-
duccié o tota hamort, pel feno-
men de ’anoxia o falta d’oxigen
al’aigua.

Contra el pla de conca

Elsagiiicultors han pogut compro-

var els beneficis que suposa dis-
s

Fa

es a labadia dels Fangar. roro: joanreviLLAs

posar d’uns cabals elevats i per
aixo s’oposen al nou plahidrolo-
gicdelaconcadel’Ebre,que limi-
taels cabalsminims al tram final
del riu. «<Som un sector produc-
tiuimportant al delta de I’Ebre,
amb 250llocs detreballdirectes
izsomésd’indirectes, peroelpla
del’Ebrenoenstéen compteen

EL PROJECTE

mUndels principals maldecaps del
sector ésevitat els episodis de mor-
talitat dels mol-luscos, especial-
menta l'estiu. Unaempresa, Dpu-
rin Hygienic Sistem SL, hapresen-
tatal sectoraqiiicolade Deltaun
projecte per tal de millorar la
qualitat de 'aigua de les badies i
evitar aquests episodis.
Elsistera, patentat pel reusenc
Josep Marti Gascén, preveu la
captacié d’oxigenal’aire, la des-
infeccié amb 0z i el posterior
repartiment al’aiguaperlazona
baixadelabadia. «D’aquestama-
neraesmilloralaqualitatdelai-
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Evitar la mortalitat

guais’evitalamortalitat>, expli-
caMarti Gascénal Diari.

LaFederacié de Productors ha
deixat de moment el projecte so-
brelataula, peroalgunsagtiicul-
torss’hi han mostratinteressats.
Esel cas d’AgustiBertomeu, que
explicaques’estanbuscantfons
iajutsde PAdministraci6 per tal de
poder tirar endavant unaprova pi-
lotdel projecte.

Lainstal-lacié d’aquestsistema
té un cost d’uns 55.000 euros.
Segonsdetallaelseuinventor, el
projecte ésviable tant econdmi-
camentcom mediambientalment.

cap moment», comenta Gerar-
do Bonet.

Elproductor Agusti Bertomeu
explica que sén un sector molt
vulnerable, al que les adminis-
tracions haurien defer mésaten-
cié.«Lanostraproducciédepen
de molts factors que no podem
controlar», asseguraal Diari.

Turisme

El seu negoci s’ha complemen-
tatenelsdarrers anysambles vi-
sitesturistiquesales muscleres,
ons’hi fan degustacions de marisc
enmig d’un entorn tinic com és
labadia dels Alfacs.

Entre els principals clients hi
ha els turistes russos, que en-
guany encara no han confirmat
les seves visites (que habitual-
mentcomencenal mesdejuny).
«Esperem que la crisi a Ucraina
no ens passi factura», comenta
Bertomeu.

Ambtot, aquesta propostatu-
risticaigastronomica estaober-
taatothom,através, entrealtres
canals,de ’Estacié Nauticadela
Rapita-Delta de Ebre.
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L’APUNT

Ostresi
cloissesamb la
marca ‘Marisc
del Delta’

m Unapartdels musclosiles os-
tresescomercialitzaatravés de
la marca de qualitat ‘Marisc
del Delta de PEbre’, que en-
guany es faratambéextensible
alaproduccié de cloisses, un
producte pel qual aposten els
aqiiicultors de caraal futur. A
lamarcaesvolafegir,amés, el
segell de qualitat de Reservade
laBiosfera.

Amés,esduenaterme cam-
panyes de promocié al mer-
cat catala. Pel que faalostra, ahir
mateixvatenirllocal Mercatde
laBoqueriade Barcelonad’un
maridatge amb cava xarel-lo
de la DO Penedes. El dia 4 de
maig,amés, ’Ampollaacollira
unanovaedicié de laFesta de
I'Ostra.
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