BIBLIOTECA MARCEL-LI DOMINGO

s Recull de premsa local i comarcal



Bl Ebre

Patrimoni

LAmetllademarimpulsa
un projecte per conservari
transmetre la cuina del mar

El municipi impulsa I'Espai Cuina de Mar, on es faran cursos i demostracions de cuina,
entre altres. La iniciativa es presentara aguesta setmana durant la fira Seafood Expo Global

NEREA SERRA
LAMETLLA DE MAR

El patrimoni immaterial mariner,
ric en tradicions i saviesa, sera el
protagonista de 'Espai Cuina de
Mar. Aquesta iniciativa que bus-
ca conservar la cultura dels pes-
cadors de ’Ametlla de Mar pren-
dra forma a les antigues oficines
del port, al carrer Batlle Pijoan,
ntmero 50, i es complementara
amb una important vinculacié
amb el mdn enologic, especial-
ment amb els vins d’amfora.

El futur espai enogastronomic,
que sera presentat a Barcelona el
proxim 25 d’abril a la Fira espe-
cialitzada en peix i marisc Sea-
food Expo Global, esta encarat a
tres segments principals: I’hosta-
leria i el comerg, la formacié i la
poblacié general.

La idea és impulsar un espai
constituit per una cuina profes-
sional amb vuit fogons on ensen-
yar les receptes tradicionals del
mar i de les avies, «aquells plats
que moltes vegades no es troben
als restaurants, perd si a les ca-
ses. També aquells que sovint es
preparen fent servir peixos que
no sén tan tradicionals, perd que
també s6n part del nostre patri-
moni historic i culinari», explica
l'alcalde de ’Ametlla de Mar, Jor-
di Gaseni.

En aquesta linia, segons deta-
lla Gaseni, I’espai també estara
obert com un punt de restaura-

ci6 comu. «Es poden donar casos -

que alla s’hi treballin aquestes re-
ceptes amb determinats peixos
sense massa valor. Aixd es pas-
sara als restauradors, que ho po-
den fer anar a les seves cartes i
crear demanda, tal com ha pas-
sat abans amb la canana o amb
la galera durant les jornades que
li dediquem».

Aixi mateix, I'espai estara pre-
parat perqué no només es faci
formacié culinaria i divulgacio et-
nologica, siné també a altres
qiiestions pertinents a I'hostale-
ria, com ensenyar a servir taules.

Lantic edifici dels ports on s’ubicara Espai Cuina de Mar. FoTo: JOAN REVILLAS
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L'embarcacio ‘Pitecto’, restaurada recentment, també sera la seu

d’activitats culturals i gastronomiques. FoTO: JOAN REVILLAS

nar suport a la restauraci6 i la
pesca, també s’hi faran demostra-
cions de cuina amb productes lo-
cals amb la participacié d’empre-
ses com Balfeg6 o Aqgiiidelta.
«La idea és que hi passi molta
gent i que puguin utilitzar 'espai
per mostrar als seus clients la se-

perque la gent de la Cala el pu-

gui fer servir com un obrador

compartit. Mitjan¢ant unes tari-
fes publiques, 'usuari podria pre-
parar productes que no tinguin
la possibilitat de fer a casa, com
conserves de peix artesanes.

- dintre la linia d’enogastronomia

i compta amb el suport de la Dipu-
taci6é de Tarragona.

A bord de [a ‘Pitecto’

El nou espai se situara principal-
ment en l'antic edifici dels ports
que 'Ajuntament ha aconseguit
mitjancant una concessié per un
periode de 15 anys. Aquest,
d’una extensié de més de 200 m?,
esta situada davant del passeig
maritim de I’Alguer.

El projecte estara vinculat amb
I’embarcacié Pitecto que el con-
sistori va restaurar abans que fos
desguassada pel final de la seva
activitat pesquera. Lobjectiu era
preservar-la com a patrimoni mu-
nicipal i fer-la servir com a re-
clam turistic.

«A la coberta volem posar un
tendal i oferir esmorzars tradicio-
nals de pescador», detalla Gase-
ni, recordant que, en les barques,
habitualment hi ha un cuiner que
s’ocupa de fer el menjar mentre
«passaven el dia a la mar. El que
volem és cuidar aquest potencial
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