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Recull de premsa local i comarcal

GASTRONOMIA Les Moles, I’Antic Moli i Villa Retiro mantenen el distintiu

L’Ebre manté les estrelles Michelini el
restaurant Les Moles guanya P'estrella verda

Ulldecona A.P.

Els tres restaurants de les Terres
de I'Ebre amb estrella Michelin han
mantingut el seu distintiu de cara al
proper any 2023. Tant el restaurant
Villa Retiro, de Fran Lopez -a Xerta-,
com Les Moles, de Jeroni Castells, i
I’Antic Moli, de Vicent Guimera -tots
dos, a Ulldecona- mantenen l'estrella
que els acredita com una referéncia
en I'ambit de la gastronomia interna-
cional. La gala de les estrelles Mi-
chelin es va celebrar este passat di-
marts -dia 23- amb una vetllada culi-
naria a Toledo.

La novetat ebrenca d’esta edicio
ha estat, perd, el guardé de I'estrella
verda per al restaurant Les Moles. El
distintiu acredita el restaurant Les
Moles, d’Ulldecona, amb ['estrella
verda que certifica els establiments
amb una practica culinaria compro-
mesa amb la sostenibilitat i el medi
ambient i també basada en el pro-
ducte i I'economia de I'entorn. LAntic
Moli d’Ulldecona ja comptava amb el
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Jeroni Castells, en el moment de recollir el reconeixement al compromis de

L]

la cuina sostenible.

guardo de l'estrella verda, i I'ha re-
novat de cara al proper any

En un comunicat a les xarxes so-
cials, des del restaurant Les Moles
asseguraven que estan “molt con-
tents i satisfets” per haver assolit
I’estrella verda enguany, quan es
complixen 10 anys des que van re-
bre I'estrella Michelin. “Es el reconei-
xement a la constancia i I'esforg, per

ser un restaurant que aposta per la
sostenibilitat”, han destacat en un
breu comunicat.

Des de I’Antic Moli també han des-
tacat, a les xarxes, que, tant I'estrella
Michelin com I'estrella verda “sén un
reconeixement a la cuina de proximi-
tat, ecologica i d’agricultura sosteni-
ble”. “Gracies a tots els artesans de
les Terres de I'Ebre”, destaquen. g
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