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Recull de premsa local i comarcal

MEDI AMBIENT Farina d’insectes, biosensors per a molluscos o estratégies de control de plagues als citrics son algunes de les investigacions en marxa

L'IRTA presenta els seus projectes davant les institucions ebrenques

Amposta A.C.A.

Farina d'insectes com una protei-
na alternativa per a la fabricaci6 de
pinsos per a porcs i peixos, estrate-
gies de control sostenibles per a una
de les principals plagues dels citrics
com el cotonet de Sud-africa o bio-
sensors per a determinar, a través
d’una app, la quantitat de biotoxines
presents en els molluscos son al-
guns exemples dels projectes que,
este dijous, han presentat els res-
ponsables de I'Institut de Recerca i
Tecnologies Agroalimentaries (IRTA)
davant de les institucions i adminis-
tracions locals. Ho han fet en el
marc de la IV Taula institucional de
I'IRTA a les Terres de I'Ebre, que vol
donar a conéixer les principals linies
de recerca que es fan des del centre

Font: biblioteca.tortosa.cat

i també aquelles investigacions que
ja s’estan executant, perd també vol
esdevenir “un punt de trobada per-
que les administracions i les enti-
tats locals expliquen quines son

projectes en el cultiu de I'arros per

a afavorir i potenciar la seua resi-

liéncia davant del canvi climatic.

En I'ambit de la salut vegetal hem

iniciat un projecte per a dissenyar
trategies de cont

les seues i i i
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orientar d’altres projectes de recer-
ca futurs”, diu Josep Usall, director
de I'institut de recerca.

Lorganisme, que té un centenar
de persones treballant als centres
d’Amposta i de la Rapita, té en mar-
xa una quarantena de projectes que,
aqui, al delta de I'Ebre giren al vol-
tant de la sostenibilitat, I'efecte del
canvi climatic i I'adaptacio i mitiga-
ci6 a esta realitat climatica. En este
sentit, el delegat institucional de I'IR-
TA a I'Ebre, José Miguel Campos, ex-
plica que “actualment treballem en

per a una de les pl incipal

connectat al mobil a través d’una
app, pot identificar i determinar la
quantitat de biotoxines que té un
mollusc”. En este sentit, Usall, amb
la vista al futur, diu que “el més im-
portant en el tema agricola i ra-

mader és que hem d’adaptar les
nostres maneres de produir al
canvi climatic, que ja és una reali-
tat i és aqui, i a les diferents con-
dicions que tindrem al llarg dels
anys”. g

dels citrics, com el cotonet de Sud-
africa; i en el mén de l'aqiiicultura,
hem engegat projectes que bus-
quen trobar fonts de proteina al-

ter ales com
poden ser la farina d’i tes o
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d’altres, que aprofiten subproduc-
tes d’altres indistries, com és la
indistria productora de xampinyo,
per a fabricar pinsos, tant per a la
ramaderia porcina com per a pei-
xos com la truita o I'orada. D’altra
banda, un altre projecte innovador
és el disseny d’un biosensor que,
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