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“A Europa es vol potenciar el cultiu
d’algues, i el Delta pot ser clau”

ENTREVISTA A

Javier Cremades, catedratic de Botanica

Javier Cremades és autor d'un estudi, encarregat a la Universi-
tat de la Corunya, per a analitzar les potencialitats per al des-
envolupament de cultius de microalgues i macroalgues al lito-
ral catala. El delta de I'Ebre se situa com el lloc “més adequat”

de la costa catalana on desenvolupar esta industria.

Delta de ’Ebre Paula Pedrero

Pregunta: Quines infraestructu-
res implicaria el cultiu de macroal-
gues al delta de I'Ebre?

Resposta: El seu cultiu és relati-
vament senzill i requerix poca in-
fraestructura: tan sols un sistema
de fondeig per a amarrar les linies,
pero no fa falta gabies ni tancats. Es
molt més simple que en el cas dels
molkluscos. Tot i aix0, que siga senzill
no vol dir que siga facil, ja que fa fal-
ta tenir un ambient molt adequat.
Aqui hi entra en joc la recerca que
hem desplegat amb I'objectiu de lo-
calitzar les zones amb les condi-
cions mediambientals optimes per
esta activitat.

P: Quines son estes condicions i
on es concentren?

R: Les badies dels Alfacs i el Fan-
gar reunixen les caracteristiques
idonies per les condicions hidrodi-
namiques, la temperatura de I'aigua
i la gran quantitat de nutrients. Al
Mediterrani hi ha un escenari simi-
lar a I'estany de Thau, a Marsella.

P: | quins beneficis reporta el seu
cultiu?

R: Les algues tenen beneficis eco-
nomics directes en mdltiples sec-
tors en funcio6 del seu Us: en alimen-
tacié humana, biotecnologia, nutri-
ci6 animal... Perd també tenen be-
neficis ecosistémics, ja que regene-
ren les aigiies. El cultiu d’algues fins
i tot pot potenciar zones de recluta-
ment d’altres organismes.

P: Per tant, el cultiu d’algues és
una manera de compensar la resta
d'activitats aquicoles?

R: Exactament. A Occident basi-
cament tan sols es fa aquicultura
d’'animals, perd no produim produc-
tes primaris com so6n les algues. A
terra, en canvi, si que ho fem: els ex-
crements del bestiar, per exemple,
ens servixen per a cultivar. Al mar,
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també hauriem de potenciar I‘pco-
nomia circular.

P: El complex concepte d’aquicul-
tura multitrofica integrada.

R: Si, esta és la clau de I'assump-
te. A Europa es vol potenciar el des-
envolupament d’este tipus d’aq(ii-
cultura, en qué diferents organis-
mes s’alimenten de fonts d’aliment
dispars i no coixeja perqué els resi-
dus d’un cultiu sén interessants per
al seglient.

P: Quina forma prendria I'aquicul-
tura multitrofica integrada a I'Ebre?

R: Els sistemes multitrofics poden
ser molt variats. En el cas del Delta,
el sistema integraria microalgues,
molkluscos i macroalgues. En primer
lloc, s’aprofitaria la producci6 natu-
ral de fitoplancton (microalgues)
que arriba gracies al cabal de I'Ebre
i que servix d’aliment als molluscos
filtradors (musclos, cloisses, ostres,
etc.). Els mokuscos, al seu torn, di-
xen anar CO2 i fosfor, que servixen
d’aliment a les macroalgues.

P: Quin penses que sera I'impacte
d’este estudi a I'Ebre?

R: La jornada de la setmana pas-
sada va tenir molt bona rebuda, tant
per les administracions, com pels
productors i les empreses. Tanma-
teix, és important que les primeres
iniciatives tinguen éxit i estiguen
ben plantejades. En este sentit, crec
que s’ha de comengar a través d’un
projecte experimental exploratori fi-
nancat amb fons institucionals per a
veure la potencialitat del cultiu a I'E-
bre. Més que una empresa en con-
cret, cal desenvolupar un sector
sencer. Ara bé, no sé com sera de
rapida la seua implementacio, aixo
depen de si les coses es fan bé des
d’un principi.

P: Hi ha algun model en alguna al-

tra zona del Mediterrani en el qual ~

es podria emmirallar el Delta?
R: De moment no n’hi ha cap. Si

Recull de premsa local i comarcal

R: En els Ultims anys, a més, tam-
bé han comencat a cultivar algues
alguns paisos africans, com Tanza-
nia, o paisos de Sud-ameérica.

P: A que es deu esta diferéncia
entre Orient i Occident?

En primer lloc, el consum huma
d’algues és molt més elevat als pai-
sos asiatics. A més, pero, tenen ma
d'obra barata. Es important consi-
derar que els beneficis son menors
que en I'aqlicultura d’animals. Tan-
mateiX, si es tenen en compte totes
les potencialitats de les algues i se-
guint un enfocament ecosistémic,
esta clar que el seu cultiu a Europa
pot ser rendible.

P: Hi ha una demanda creixent
d’estos productes? Seran, com al-
guns apunten, les algues i els insec-
tes els aliments del futur?

R: Les algues estan de moda i de
mica en mica van integrant-se en la
dieta mediterrania i en I'atlantica.
So6n aliments altament proteics i
que contenen molts minerals. En la
situacié de canvi climatic actual,
trobar fonts alternatives de protei-
nes -com les algues o els insectes-
és crucial i permeten disminuir el
§ consum i el cultiu d’altres produc-

i tes amb un impacte ecologic major,
i com és el cas dels animals. g
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que hi ha iniciatives, per exemple, al
Marroc, per6 encara no s'han des-
envolupat. També hi ha molts plans
europeus enfocats a potenciar este
cultiu, ja que cada cop hi ha més
consciéncia de la seua potencialitat.

P: | a Espanya, hi ha algun
precedent?

R: A Galicia ja fa trenta anys que
cultivem algues i en els dltims
temps ha sigut un sector que ha
arrencat amb forga. Pero les reali-
tats del Mediterrani i de I'Atlantic
s6n molt diferents: a Galicia i al
nord de Portugal tenim aigties fre-
des, amb molts nutrients, i son
propicies per al cultiu d’algues
kombo i algues brunes. En canvi,
al Delta caldria comengar per al-
gues autoctones, com son les Gra-
cilaria, les del génere Codium i les
especies d’'Ulva.

P: | si ens centrem en els paisos
asiatics?

R: La meitat de I'aquicultura mari-
na mundial son algues i el 95% es
cultiven a I'Orient, en paisos com la
Xina, Corea, Japd, Malaisia, Filipi-
nes, Indoneésia o I'india. El cultiu és
tan gran que necessiten adobar el
mar. Aqui, en canvi, tenim el mar su-
per adobat i no cultivem. A Europa,

es cultiva 'L % de les algues que «,

s’exploten al mon i, d’este 1%, sols
I'1 % ve del cultiu, la resta s’explota
de recursos naturals.
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