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Recull de premsa local i comarcal

Un estudi identifica el Delta com 'espai
idoni per al cultiu i produccid d’algues

L’aqiiicultura podria integrar Iactivitat, promoguda per les Nacions Unides i la Uni6 Europea i amb diversitat de sortides comercials

LaRapita ACN /Redaccid

La comissi6 general de Pesca per
al Mediterrani de la FAO (Organitza-
cio de les Nacions Unides per a I'Ali-
mentaci6 i I'Agricultura) i la Uni6 Eu-
ropea tenen el proposit de promoure
una industria d'algues sostenible al
Mediterrani. El cultiu d’algues és
una biorefineria de la qual es pot ex-
traure infinitat de productes i de
composicions: fibres, proteines, pig-
ments, liquids, substancies bioacti-
ves, carburants, etcétera. En este
context, el Departament d’Acci6 Cli-
matica, Alimentacio i Agenda Rural
de la Generalitat ha encarregat un
estudi d’analisi de potencialitats per
al desenvolupament de cultius de
microalgues i macroalgues al litoral
catala, que ha identificat el delta de
I'Ebre com el lloc més adequat de la
costa catalana on desenvolupar es-
ta industria.

Javier Cremades és I'autor de la
recerca, que va presentar dimecres
en una jornada internacional de tre-
ball a I'Auditori Sixto Mir a la Rapita.
Cremades considera que les badies
tenen les condicions mediambien-
tals per a dur a terme esta activitat,
per les condicions hidrodinamiques,
la temperatura de I'aigua i la gran
qualitat de nutrients que venen dels
excrements del cultiu de molluscs
de la zona o altres.
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des. L'estudi assenyala les Gracila-
ria per a obtenir agar -additiu en'la

indstria alimentaria amb alt contin-

gut proteic; les del génere Codium
-per a productes d'aplicacio farma-
cologica; i les espécies d'Ulva- pera
consum huma i animal i també estu-
diades per a aplicacions en medici-
na regenerativa per les seues pro-
pietats antivirals, antioxidants, anti-
coagulants i anticancerigenes.

“Cal comencar amb algunes, per
tal que vaja bé, que el sector
aprenga i es vagen comercialit-

zant. Després, es pot , per
exemple, a les gabies de tonyi

roges (a I’Ametlla de Mar) o les

on
tar el sistema complet, amb una
aqiiicultura sostenible, moderna,
que diversifica productes i pot ser
un model per a altres zones medi-
terranies”, va defensar Cremades.
El cientific va remarcar que tots els
nutrients que arriben per la desem-
bocadura de I'Ebre i els procedents
dels cultius arenicoles del Delta con-
figuren “I'escenari perfecte” per al
cultiu d'algues a curt i mitja termini.

L'estudi de la Universitat de la Co-
runa ja identifica vuit algues autoc-
tones del litoral catala -d’un ventall
d’'una vuitantena d’espécies-, amb
valor comercial i que complixen els
criteris. “Em quedaria amb dos o
tres -dos de verdes i una de roja-
per a comencar”, aconsella Crema-
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de llob (a la badia de
Roses), i a altres escenaris”, apos-
ta el cientific.

Segons Cremades el futur de les
macroalgues depén de cultivar-les i
no d’explotar els recursos naturals.
La produccio de marisc i peix a les
badies del Delta fa d’estes empre-
ses les candidates a ser pioneres a
muntar sistemes integrats incorpo-
rant el cultiu d’algues. “Es un siste-
ma multitrofic que combina espé-
cies de diferents nivells i fa que
I'impacte de I'aqiiicultura sobre el
medi siga menor”, va detallar I'au-
tor de I'estudi.

TRAMITS | PERMISOS Un dels
problemes és la lentitud dels tramits
administratius, de les concessions

A dalt, muscl
ga espirulina. / ARXIU / ACN

de terreny maritim terrestre o el
nombre d’espécies que cal cultivar.
La Direcci6 General de Pesca i Afers
Maritims defensa que s’ha generat
“I'ecosistema institucional i empre-
sarial -amb ajuts europeus per als
productors- perqueé el pais no perda
este tren”.

Si bé qui ho té més facil son els
aquicultors i productors de peixos
que ja estan en el sector, el director
general de Politica Maritima i Pesca
Sostenible del Govern, Sergi Tudela,
va animar altres emprenedors, que
hauran de demanar concessions Ele
domini public maritim terrestre. LA-
juntament de la Rapita podria reduir
els terminis d’estos tramits a través
de la creaci6 d’espais concessionats

a la badia dels Alfacs. A sota, mostra d’aperitius amb I'al-

maritims. “Tota esta faena de les
ini locals

ran la costa de I'Ebre com a candi-

data idonia per a albergar activitats

de produccio d’algues”, va assegu-

rar el delegat del Govern a I'Ebre, Al-

bert Salvado.

L'alcalde de la Rapita, Josep Ca-
parrés, va recordar que el municipi
disposa de més de 300.000 metres
quadrats per a la implantaci6 d'in-
dustries, més de 90.000 dels quals,
a primera linia de mar. A la Rapita
també s’esta construint el futur cen-
tre d’economia blava, un espai per a
empreses emergents i innovadores
en este sector, on el cultiu d'algues
pot esdevenir estratégic. “Es una
aposta estrategica a mitja i llarg

termini, pero, com a municipi, és
una oportunitat que no podem di-
xar perdre”, va apuntar Caparros.

DOS EMPRESES A CATALUNYA A
Catalunya hi ha dos empreses que
cultiven algues, en concret, espiruli-
na, i ho fan a I'interior, no pas al
mar. Es tracta d’Organa Espirulina
d’Almenar (Segria) i de Mircoalgae
Lab de Tarragona. En la jornada de
treball a la Rapita es van presentar
diversos usos culinaris dels seus
productes amb diferents propostes
d’aperitiu: olives farcides amb espi-
rulina, que sacia; un humus d’espi-
rulina i torrada amb espirulina fres-
ca amb oli i sal. De postres, es va
servir albercoc amb xia i iogurt de
coco amb la poténcia de color i es-
ferificacions de ficocianina, pigment
blau fotosintétic d’origen natural.

A Tarragona cultiven esta microal-
ga en hivernacles amb tancs d’ai-
gua salobre, i a Lleida ho fan en
basses petites, de 20 centimetres
d’alcada, i amb malles d’'ombra per
a augmentar-ne els nutrients. “Ne-
cessita calor, com les hortalisses,
bon clima i sol”, va explicar Mario
Mufoz, gerent i promotor de Micro-
algae Lab. “Les microalgues no-
més es fan en estes empreses, en
interior. Ara volem testar i desen-
volupar la potencialitat de fer-ho al
mar”, va afegir el director general
de Pesca.

Muhoz va afegir que I'espirulina
és “una planta autosostenible”. La
seua empresa treballa amb aigua
de pluja i energia solar i per cada
quilo de microalgues que produixen
“gairebé dos quilos de CO2 es
trauen de I'atmosfera”. A la granja
d'Organa tenen 700 metres qua-
drats productius, cosa que suposa
un estalvi anual de 70 milions de Ii-
tres aigua, com-va subratllar Joan
Solé, CEO de I'empresa, que va afe-
gir: “Cada metre quadrat de cultiu
d’espirulina equival a un metre
quadrat de bosc tropical pel que
fa a la captacié de C02 i d’emissio
d’oxigen a I'atmosfera. Per tant,
és un aliment que combat el canvi
climatic”. g
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