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Miel ecologica

Mel Muria produce y comercializa, de
media, unos 50.000 kilos de miel
ecoldgica al aio, que se afiaden a otros
100.000 kilos mas de miel convencional,

sin certificacién ecoldgica.

BIBLIOTECA MARCEL-LI DOMINGO

Recull de premsa local i comarcal

Creciendo
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el mundo
Lider en iluminacién solar urbana

Seis generaciones
dedicadas ala
apicultura

Rafel Muria, presidente de
Mel Muria. FoT0: JOAN REVILLAS

@ Apicultores

En El Perell6 (Baix Ebre), la
familia Muria lleva dedicada a la
apicultura desde el afio 1810,
con seis generaciones de
apicultores cuidando de las
colmenas de abejas.

@ Industria
Con la llegada de la cuarta
generacién surge Mel Muria,

que empieza a comercializar
bajo su propia marca la miel
que elaboraba con su tradiciéon
familiar.

@ Divulgacion

Desdesiempre, Mel Muria ha
querido contribuir a la divulga-
cién de la apiculturay la
importancia de las abejas en los
ecosistemas locales. Con este
fin cre6 Muria Centre d'Interpre-
taci6 Apicola, donde se
muestra el proceso de extrac-
cion de miel y se llevan a cabo
actividades de turismo apicola.

@ Internacionalizacién

Hace seis anos, Mel Muria
emprendi6 un proceso de
internacionalizacién que le
llevé, antes del estallido de la
pandemia global de Covid-19, a
alcanzar una tasa de exporta-
cién del 30%. La pandemia no
ha hecho mas que reforzar esta
tendencia, y hoy sus exportaci-
ones alcanzan el 50%.
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(y entre 20.000 y 80.000 abejas
por colmena, en funcién de la
temporada), Mel Muria es hoy la
primera empresa de Catalunya en
apicultura ecoldgica, con un 30%
de su produccién certificada co-
mo tal.

Cuenta Rafel Muria que, aun-
que su deseo serfa ampliar sus-
tancialmente este porcentaje, la
trashumancia por toda Catalunya
de estas colmenas, siguiendo el
ciclo de las floraciones, y la natu-
raleza fragmentada de las explo-
taciones agricolas catalanas, junto
a la exigencia de que, para obte-
ner la certificacién ecoldgica, no
haya ningtn cultivo intensivo en
un radio de al menos 3 kiléme-
tros de la colmena, hacen que
aumentar esos porcentajes sea
hoy una tarea dificil. <En Cata-
lunya -explica Rafel Muria-, los
cultivos son bastante intensi-
VOS».

Monovarietales

Mel Muria produce, de media,
unos 50.000 kilos de miel ecol6-
gica y otros 100.000 kilos de miel
convencional, tomando como re-
ferencia un afio estdndar. En un
90%, esa miel procede de sus pro-

pias colmenas, y apenas un 10%
se compra a productores de fuera
de Catalunya, como la miel de
acacia de Rumania y Bulgaria o la
miel de eucalipto de Extremadu-
ra, en ambos casos sin posibilidad
de produccién local, al no contar
en Catalunya con estas especies
botdnicas.

En la medida de lo posible, Mel
Muria busca que sus mieles sean
monovarietales (cuando al menos

Internacionalizaciény
sostenibilidad sondos
estrategias que arrancan
alavezhaceunos5 afios

el 70% de una miel procede de
un mismo tipo de flor), mientras
que el resto recibe la distincién de
‘miel de flores’. Romero, tomillo,
brezo y encina son la variedades
mds importantes en Mel Muria,
siendo la de romero «nuestro pro-
ducto estrella -explica Rafel Mu-
ria-, porque estamos en el Medi-
terrdneo y el romero, muy apre-
ciado internacionalmente, crece
aqui».

Un 80% de las ventas de Mel
Muria son mieles en diferentes
envases, que comercializan a tra-
vés de tres marcas: la tradicional
destinada a herbolarios y peque-
fios comercios, la ecolégica para
herbolarios y exportacién, y Art
Muria’, para el sector premium
gourmet, con clientes como Ha-
rrods, El Corte Inglés Gourmet y
tiendas especializadas. El restante
20% de sus ventas, hasta alcanzar
los 2,5 millones de euros, lo com-
ponen productos como caramelos,
jaleas o polen.

Con una planta de envasado de
unos 800 metros cuadrados y
otros 1.200 metros cuadrados de
logistica en El Perellé, donde ade-
mds cuentan con un centro de
interpretacién (Muria Centre d’In-
terpretacié Apicola) de otros 400
metros cuadrados, Mel Muria em-
plea hoy a entre 15 y 20 personas
(dependiendo de la época del
afio) y encara ya su sexta genera-
ci6n con Rafel Muria (hijo del ac-
tual presidente de Mel Muria),
conocido también como ‘el chef
de la miel’, al frente del restau-
rante con una Estrella Michelin
Quatre Molins, en Cornudella de
Montsant (El Priorat).
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