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profundidad encontramos algas y
un fondo marino de gran biodi-
versidad, que es lo que quise
transmitir.

La gamba es un manjar.

Es un producto tan bueno de ori-
gen que casi no necesita la inter-
vencion del cocinero. Intenté res-
petar al maximo el producto y su
sabor, que para mi es lo principal.
Si terminas cualquier receta con
gambas, le das un valor afiadido.
Hablamos de un sefior producto
que, integrado en cualquier plato,
hace que la receta tenga mas ni-
vel.

Como se dice, ;se puede apro-
vechar todo?

Yo lo hice. A mi forma de ver, hay
que aprovechar todas las posibili-
dades que te ofrece un preducto
como la gamba. No hubiese teni-
do ningtn sentido que en el cer-
tamen solo hubiese utilizado los
cuerpos, ya que hubiese significa-
do dejar de lado gran parte de
este producto excepcional.

También cuid6 la presentacion.
Decidi emplatar la receta hacien-
do una circunferencia perfecta
con los cuerpos de las gambas, las
algas, los esféricos y las patatas
fondant, para acabar echando por
encima la salsa de los corales, que
es la esencia pura de las cabezas.
Por ello, todos los elementos del
plato combinaban, de fuera hacia
dentro a la nerfeccidn

rio cldsico. En Navidad no come-
mos la tradicional sopa de galets,
sino que, desde siempre, se pre-
para un consomé de avellana, lo
que cuando era pequefio me des-
pertaba mucha curiosidad.

¢Por qué decidié dedicarse ala
hosteleria?

En mi casa no hay tradiciéon en
este sector, pero nos gusta comer
y disfrutar de todo lo que se pue-
de compartir alrededor de una
mesa, desde la comida hasta el
ambiente. Aunque no estaba del
todo convencido, empecé a estu-
diar y asi confirmé el presenti-
miento que tenia, y que me dedi-
caria a un oficio que me daria
muchas alegrias y del que disfru-
tarfa muchisimo.

¢ Qué alegrias le ha dado?

Poco a poco, he conseguido los
objetivos que me he marcado,
aunque nunca tengo suficiente y
siempre necesito mas.

Gané una beca BBVA para for-
marse en El Celler de Can Roca
y también ha realizado practi-
cas en prestigiosas cocinas.

«Me exijo mucho, porlo
que pensé que debia
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