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Recull de premsa local i comarcal

Montsia

La Camara Arrossera,
als premis europeus a
lainnovacio cooperativa

REDACCIO
AMPOSTA

La Federacié de Cooperatives
Agraries de Catalunya (FCAC) ha
expressat la seva satisfaccié per la
preséncia de quatre entitats cata-
lanes a la final de la V edici6 dels
Premis Europeus a la Innovacié
Cooperativa convocats per la CO-
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PA-COGECA, l'organitzacié que
agrupa les cooperatives i entitats
agraries de tots els sectors agrico-
les i ramaders de la Unié Euro-
pea. Lobjectiu dels guardons és
reconeixer les bones practiques
de les cooperatives agricoles eu-
ropees en el disseny d’una agri-
cultura innovadora, més sosteni-
ble i orientada a les persones.

Les cooperatives catalanes fina-
listes s6n la Camara Arrossera del
Montsia (Amposta) per la creacié
de valor ambiental en 'ambit de
la bioeconomia; Agrocat (Sant
Fruités de Bages) per la creacié
de valor econdmic donant suport
als socis agricultors; les postres
‘Els Musics’ -que és fruit de la co-
operacié entre Llet Nostra i la Co-
operativa del Baix Emporda, Cadi,
TAvellanera, Mel Muria (el Pere-
116) i Masachs- per la creacié de
valor econdmic amb productes
innovadors, i Mans (Sant Viceng
dels Horts) per la creacié de valor
social.

La Camara Arrosera del Mont-
sia és finalista en la categoria de
«creaci6 de valor ambiental: bio-
economia circular».Compromesa

amb la preservaci6 de la riquesa
natural de delta de I'Ebre i el seu
Parc Natural, la Camara treballa,
des de fa més d’una década, en
un projecte disruptiu d’economia
circular i de valoritzacié dels sub-
productes de l'arrds que ajudara a
reduir 'impacte negatiu dels plas-
tics en el medi ambient.

Fruit de la investigacid, la coo-
perativa ha trobat la manera de
reconvertir la pellofa de arros en
un nou material, anomenat Oryzi-
te, que podria substituir el plastic
en productes d’industries d’auto-
moci6, logistica, téxtils, embalat-
ges o0 mobles.

Per cada quilogram d’Oryzite hi
ha un quilogram menys de plastic
al planeta i, a més, la seva pro-
ducci6 té beneficis en la reduccié

del CO2, la petjada de carboni i el
consum d’energia, segons desta-
quen des de la Fcac.

Mel Muria

‘Els Msics’-avalats per I'Institut
Catala de la Cuina- és el primer
«snack catala» i sorgeix de la rein-
terpretaci6 de les Postres de Mu-
sic presents en el Corpus del Pa-
trimoni Culinari Catala, elabora-
des a partir de productes naturals
ipoc processats.

Es fruit del primer conveni de
col-laboracié entre cooperatives
del primer sector catala: 500 pro-
ductors de fruita seca, llet (matd)
i mel s’han unit per presentar la
combinacié dels tres ingredients
en un mateix producte per prime-
ra vegada.
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