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Los citricos son uno de los pro-
ducto agricolas por excelencia
de las Terres de I’Ebre, cultivado,
en gran parte, en explotaciones
familiares. Fueron los drabes los
que introdujeron su produccién
en Espafia, plantdndolos en par-
ques y jardines. Gracias a la
construccién de los canales, en
el afio 1860 se extienden por las
comarcas del Baix Ebre y el
Montsia. :

El cultivo se consolidaria en
1960, con la expansion de los
regadios. A partir de la década
de 1970 aparecen las cooperati-
vas que impulsan la comerciali-
zacion. Actualmente el sur de
Tarragona concentra el 99% de
la produccién de citricos de Ca-
talunya, siendo Alcanar uno de
los lugares estratégicos a nivel
cataldn y también nacional.

Esta gran capacidad de pro-
duccién es producto de las con-
diciones climaticas y la fertilidad
que presentan las Terres de
I’Ebre, gracias a los aluviones del
rio, confieren a las clementinas

La clementina del Ebre
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Recull de premsa local i comarcal

un sabor y aroma especiales. Las
variedades son la clementina fi-
na, la la hernandina y la cleme-
nules, siendo esta dltima la més
extendida en la actualidad.

El clima y el suelo del Baix
Ebre y el Montsia son ideales pa-
ra el cultivo de citricos. Los in-
viernos son templados, sin hela-
das, con temperaturas minimas
de 12 grados.

Este clima permite que la fruta
tenga un envejecimiento lento
de la piel. Los suelos son de dos
clases bien diferenciadas. Uno
pobre, de poca profundidad y
con piedras, ideal para el secano,
lo que produce poca cantidad de
fruto pero de gran calidad. El
otro suelo es rico en aluviones,
facil de trabajar, poroso y per-
meable, excelente para el rega-
dio.

Por todo esto, las clementinas
del Ebre se han convertido en
unos productos muy valorados
por la alta cocina para realizar
postres y darle toques citricos a
las salsas.
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