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Agroindustria

Produccion comun

Por cuestiones técnicas se decidié
agrupar la produccién en la cooperativa
de Ginestar. Alli se realizé la primera
tirada de 1.600 litros de-aceite, a finales

de 2017. roro: F aiseT

Los
representantes
de los nueve
productores
que participan
en el proyecto.

Oleicultura

El aceite Dolium
une a productores
delaRibera d’Ebre

Un proyecto compartido con el objetivo
de crear un producto gourmet Gnico que
representa la esencia de la comarca

MARIA NOCHE BO
GINESTAR

ueve productores de la Ri-
Nbera d’Ebre se embarcaron

hace unos afios en un pro-
yecto coordinado por el Consell
Comarcal con el objetivo de ela-
borar un aceite virgen extra gour-
met, el que actualmente se conoce
como el aceite Dolium. Un pro-
ducto exclusivo de la Ribera, de
calidad y muy bien cuidado. Un
total de 300 personas se ven im-
plicadas en esta iniciativa, que
pretende potenciar uno de los
grandes sectores del territorio, el
sector oleicola.

La iniciativa para elaborar el
aceite Dolium partié del progra-
ma Ribera d’Ebre Viva, un proyec-
to ocupacional y de desarrollo
local. Fue en el afio 2016 cuando
los productores, en el marco de
este programa, hicieron un viaje
en grupo a la Toscana, Italia, don-
de conocieron un modelo de pro-
duccién muy ligado al territorio.
«Es allf donde se hizo firme la
idea de que el aceite por el que
debfamos apostar a la hora de ha-
cer produccién propia tenfa que
marcar la diferencia», explica la
presidenta del Consell Comarcal
de la Ribera d’Ebre, Gemma Ca-
rim, quien también apunta que no
se trata solamente de un producto
agroalimentario, sino de un aceite
que contiene la historia y la cultu-
ra de la Ribera, un producto muy
cuidado, de sello propio.

El proyect$ se abrid y la infor-
macién se trasladé a los 35 pro-
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ductores de la comarca. De todos
ellos, finalmente fueron 9 los que
se decidieron a apostar por él. Se
trata de La Masrojana, Olis Esco-
da, Moli de Rué, Les Argoles, Olis
Montané, Aceites Hijo Manuel Su-
fier, Olis Cal Brisda, y dos coope-
rativas: I’Agricola y Seccié de
Credit La Ginesta i 'Agricola Sant
Jaume de Benissanet.

Segtin explica Monica Vallespi,
de la cooperativa de Ginestar, lo
que les impulsé a participar en el
proyecto fue la visibilidad que les
podia dar este nuevo producto
comarcal, y el hecho de que se
trataba de un proyecto también
de aprendizaje, de innovacién.
«Participar en la produccién del
aceite Dolium nos ha aportado
muchos conocimientos, hemos
trabajado con otros productores y
entre todos hemos creado un gran
equipo. Cada uno es experto en
un tema, y hemos podido com-
partir la informacién y aprender
mutuamente». Ademads, durante
todo el proceso, los productores
han recibido el asesoramiento téc-
nico del IRTA, I'Institut d’Investi-
gacié Agroalimentaria.

Un aceite especial

El aceite Dolium tiene una gran
particularidad que reside en el
coupage. Incorpora en un 50%
una variedad de aceituna tnica
en el mundo, que s6lo se encuen-
tra en los municipios del sur de la
Ribera d’Ebre (Ginestar, Rasquera
y Tivissa): la fulla de salze. Ade-
mas, ésta se combina en un 25%
con la rojal, también caracteristi-

Un impulso para el
sector oleicola de la
Ribera d’Ebre

::
Imagen de las botellas del
aceite Dolium. Fo10: JOANREVILLAS

@ Sector oleicola Un total de
35 empresas de aceite y
aceitunas ocupan la comarca,
con una superficie productiva
de 8.595 hectareas dedicadas a
este cultivo, por delante de la
fruta dulce (1.719 ha.) y la vifa
(1.168 ha.), los otros dos
sectores estratégicos basicos
para la economia de la Ribera
d’Ebre.

® Aceite exclusivo Se trata de
un producto gourmet exclusivo,
y su precio es de 8,95 euros
para las botellas de 250 ml; y
14,95 euros para el recipiente
de 500 ml.

Imagen de uno de los
operarios de la produccién
analizando la temperatura
del aceite. roto: ConsELL
COMARCAL DE LA RIBERA D'EBRE

ca de la Ribera y de su zona de
montafia; y por tltimo, en un
25%, con la picual, més extendida
pero igualmente presente en la
comarca. Tres variedades que, se-
gtin los expertos del IRTA, se com-
plementan a la perfeccién, apor-
tando una buena sensacién de
boca, equilibrio, dulzura y resis-
tencia; atributos que se suman al
toque picante final del producto.

@l ion de los prod

res El proyecto sale del
programa ‘7 comarques: Ribera
d’Ebre Viva', subvencionado
por el Servei Piblic d’Ocupacio
de Catalunya (SOC). Ademas,
los productores que se suma-
ron al proyecto aportaron una
parte de capital de 2.200 euros
cada uno.

@ Impulsar las empresas Se
trata de un proyecto que, mas
alla de lanzar al mercado un
producto de marca propia,
pretende también mejorar la
competitividad de las empresas
del territorio, en este caso del
sector oleicola.

El aceite Dolium es un producto
muy nuevo que estd actualmente
en fase de mostrarse y darse a co-
nocer. Recientemente, ha recibido
el premio de la Silver Medal en la
OLIVEJAPAN International Extra
Virgin Olive Oil Competition 2018.
En el certamen, celebrado en la
capital de Japén, Tokio, se presen-
taron 727 muestras de aceites vir-
gen extra de 22 paises de todo el
mundo. Un premio muy impor-
tante que SUpONe Un gran recono-
cimiento para el aceite y le da un
impulso en su proyeccién mun-
dial. Ademds, supone una motiva-
cién extra para todos los produc-
tores que han dedicado tanto
tiempo y esfuerzo al aceite.
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