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Elsaqiiicultors del Delta produiran
musclo ecologlc aquest estiu

Laproducci6als
Alfacsiel Fangares
reduira enguany
lleugerament per la
mortalitat de la cria
I'estiu passat

M. MILLAN

Desprésdemesoscreixentales
badies dels Alfacsiel Fangar, els
musclos del deltade I'Ebre ja sdn
apunt per ser recollitsi comer-
cialitzars. La Federacid de Pro-
ductors de Mol-luscos del Del-
ta de I'Ebre (FEPROMODEL)
preveu enguany una produccio
d’uns 2,7 milions de quilos de
musclos, entre un 10 iun 15 per
cent menys que 'any passat. El
sector hoatribueixalamortali-
tatdelacrial’estin passatarran
de les altes temperatures, fet que
va obligara comprar-ne una part
a [talia.

Després d’un llarg proces
d'adaptacié, FEPROMODEL
confia que aquest estiujaes pu-
guin comercialitzarels primers
musclos sotal'etiquetadelapro-
ducciéecologica. Més d'unaquin-
zena d'empreses i depuradores
s"han adherit aaquestainiciati-
va, que esta pendent de lacrea-
cid i desenvolupament de I'As-
sociacid de Defensa Sanitaria,
que haurade regularivetllar per-
qué el procésde produccidesdu-
guia terme de forma ecologica.

Aixi, la previsid és que jaes
pugui vendre musclo ecologic
de cara als mesos de juny o juli-
ol, segons comenta al Diari el
president de la Federacid, José
Ramon Castells.

Aquesta etiqueta ecoldgica
correspondra de moment no-
més al musclo. Pelque faal'os-
tra, la produccio continuaen mi-
nims per ’alta mortalitat que
pateix1'especie, arran de lapro-
liferacié d'un herpes. Es déna
entre el 70 i el 8o per cent dels
exemplars, segons comenta Cas-
tells. Aixi, la produccid del Del-
ta s’estima enguany entre 2001
300 tones, davant les prop de
mil que es produien fa només
uns cinc anys.

La cloissa, el futur

El sector es mostra forga il-lu-
sionatamblalinia de creixement
que pot suposar el cultiu de la
cloissaal deltade I'Ebre. Estrac-
ta d'un ambicids projecte, pre-
sentat al Parlament de Catalu-
nyaique comptaamb el suport
dala Direccid Ceneral de Pesca
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Diada de POstraaPAmpolla

m L'Ampolia celebrara aquest
diumenge, & de maig, la XXl Di-
adade I'Ostradel Delta, un cer-
tament que s’ha convertitenun
referent turistici gastrondmica
les comarques de les Terres de
IEbre. L'organitzacié calcula dis-
tribuir enguany 2.500 quilos
d'ostres del Deltaentre el plblic
que acudeixi al port pesquer de
I’Ampolla, on I'any passat van
gaudir delajornadameés de 3.000
persones.
Ladiadas’iniciaraales12del
migdia, amb una demostracié
de cuina dels restauradors lo-

sorra de les badies per assolir
una produccid anual de finsa
20.000 tones de cloisses,iamb
la nrevisid de poder crear finsa

cals,amb 'ostracom aprotago-
nista. A partir de les 12.30 es fa-
ra la degustacié de les ostres
acompanyadesdecava,alallot-
jadel port pesquer de'Ampolla,
amb festaimusica en viu.

La Diada de I'Ostra és l"acte
d'inicide les XXl Jornades Gas-
trondmiques de 'Ampolla, que tin-
dranlloc entre el 5iel 20 de maig,
Els restaurants participants en
aquesta edicié son Botavara, Can
Piflana, Casa Llambrich-Juani,
Club Nautic-Casa Montero, Res-
taurant del Mar-Flamingo, L'Ham,
Pollastre i Sol-Llambrich.

ment ¢l sector aqiiicola ala zo-
na). «Ara estem en converses
ambles confraries de pescadors,
per poder comptar també amb la
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ELS CABALS

‘Necessitem
que baixe aigua

pel riv’

® L'agliicultura, com la resta
d'activitats del Delta, depénen
bona mesura de [aigua del riu
Ebre. «Mecessitem que baixe
aigua suficient per garantir la nos-
traactivitats, comenta Castells
respectealapolémica pel cabal
ecolbgic. A més de quantitat,
I'aqUicultura també requereix
de la qualitat de I"aigua. En
aquest sentit, el sector fatemps
quedemana l'execucio d'obres
per garantir-la. Una que esta
enmarxaés ladelsfiltresverds,

que han de filtrar l'aigua que
prové dels canals i els arros-
sarsabans que desemboquiales
badies. Altres actuacions molt
reclamades (perd que presen-
ten dubtes en Pambit ambien-
tal) s6n oberturade labocana
del Fangar id'un canalal Trabu-
cador per renovar laigua.
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2700

tones de musclos
® Es la ‘collita’ que preveuen
els musclaires del Deita

200

tones d’ostra
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