BIBLIOTECA

MARCEL 4 DOMMNGD

CONCURS INTERNACIONAL DE GARNATXES A la Terra Alta hi ha un terc de la garnatxa blanca de tot el mén

eniment

BIBLIOTECA MARCEL-LI DOMINGO

Recull de premsa local i comarcal

El concurs combina
actes professionals i
actes oberts al public

Dissabte 14 d’abril

Fira delviil'art de Batea
D'11.00ha 15.00 h

Fira del Viil'Art, que se celebrara al
centre historic de Batea.

Lloc: centre historic de Batea
Tiquets: es compren directament a
lafira.

Preu: copa + 5 tiquets: 12 €; 5

ACTES OBERTS AL PUBLIC

tiquets: 6 €; 3 tiquets de degusta-
cio gastronomica: 5 €

Nit de les Garnatxes amb
Estrelles

19.30h

Obertura de portes.

Lloc: Església Poble Vell de Corbera.
20.00h

Inici de la gala de cloenda amb el
liurament de premis.

Seguidament comencara el sopar,
de la ma de les Estrelles Michelin
de la regio6, que uneixen el seu ta-
lent per a oferir-vos una experiéncia
inoblidable. Amenitzacié musical
durant tota la vetllada.

Fran Lopez (de Villa Retiro) Jeroni

Castell (de Les Moles) Vicent Gui-
mera (de I'Antic Moli).

Es podran tastar totes les referén-
cies de vins (més de 800) que
s'han presentat al Concurs en un
tast Unic.

Tiquets: www. concursgarnatxes.do-
terraalta.com/entrades. Preu: 60 €
(IVA inclos)

del concurs de garnatxes del mon
pot ser un impuls de qualitat als
cellers de la Terra Alta, que son

P PRSP

una
tal ala comarca”. g

PROGRAMA CONCURS GARNATXES DEL MON. De I’11 al 14 d’abril

Dimecres 11 d’abril

Sopar. f)pera Samfaina

Opera Samfaina és la uni6 perfecta
entre gastronomia, estética made in
Barcelona, cultura i entreteniment al
bell mig de les Rambles.
Pernoctacio a BARCELONA

Dijous 12 d’abril

Visita a Tarragona: ‘Les petja-
des del vi’

Un recorregut per l'inici de la historia
del vi a Tarragona, que va néixer
amb la irrupcié de ['lmperi Roma al
territori. Visitarem els punts més em-
blematics de la Tarragona Romana,
des de l'amfiteatre fins al circ pretori,
i descobrirem com el vi va comencar
aferse lloc en la societat.

Dinar maridatge a Tarragona
Acompanyat amb vins de diferents
Denominacions d'Origen garnatxe-
res catalanes.

Exposicio

‘Passatge de la garmnatxa: de la maté-
ria a l'anima’. Un recorregut pels sen-
tits que ens ajudara a conéixer i en-
tendre millor la Garnatxa a través
d'una serie d'estacions centrades en
la Garnatxa Catalana i, més concre-
tament, en la Garnatxa blanca de la
Terra Alta. :
Lloc: Le Méridien Ra Beach Hotel &
Spa

Hotel + sopar a Le Méridien.

Hotel situat al Vendrell.

Havaneres

Ens acompanyara el grup d'havane-

res Veles i Vent.

Divendres 13 d’abril

Tast de qualificacio

Tast de qualificacio del concurs al
Celler Cooperatiu de Gandesa.

~ Visita poblat historic Coll del

Moro -

La resta del grup podra aprofitar per
a fer una visita al Poblat Ibéric Coll
del Moro.

Dinar

Dinar a peu dret a carrec de 'Asso-
ciaci6 de Restauradors de la Terra Al-
ta, un menu dissenyat pel moment
per tal d'harmonitzar amb els vins de
la DO Terra Alta i vins dels paisos
participants al concurs.

Lloc: Celler Cooperatiu de Gandesa.
Jornades técniques

Celler de Joan Figueres, Gandesa.
Presentacio: 16.20 ha 16.30 h.

1a ponéncia: 16.30 ha 16.50 h.
Evidéncies de produccio vitivinicola
en época ibérica: el cas del jaciment
arqueologic del Coll del Moro de
Gandesa (Terra Alta). Ponents: Maria
Carme Belarte i Rafel Jornet

2a ponéncia: 16.50h a 17.10 h

De la Vernaccia a la garnatxa pelu-
da. Set segles de garnatxes. Ponent:
Josep M Puiggros i Jové
3aponéncia: 1710 ha 17.30 h
Elaboracions especials de la garnat-
Xa blanca. Els Brisats i Dolgos.
Ponent: Oriol Pérez de Tudela

Torn preguntes: 17.30 ha 17.45 h
Descans: 17.45ha 18.10 h

4a ponéncia: 18.10ha 18.35h
Coneixent una mica més la Garnat-
Xa blanca. Feines de desenvolupa-
ment a vall d'Ebre.

Ponent: Maite Rodriguez-Lorenzo
5a ponéncia: 18:35 h a 18.50 h
Caracteritzacié organoléptica de
Garnatxes de la Mediterrania.
Ponents: Joan Ignasi Domenech, Xo-
an Elorduy, Alessandra Del Caro i
Eric Aracil

Torn de preguntes: 18.50 h
Fijornada técnica: 19.00 h

Visita per la regio

Mentre es realitzen les Jornades
Técniques, la resta de convidats tin-
dran I'opci6 de realitzar una visita
per diferents indrets de la regio.
Projeccié d’‘El moment’

Un retrat optimista del mon rural de
la Terra Alta, dirigit per Elisenda Trilla.
Sopar

Vetllada al Restaurant de la Catedral
del Vi de Pinell de Brai.

El sopar gastronomic anira a carrec
de la cuina d'en Fran Lopez (Estrella
Michelin) del restaurant Villa Retiro
de Xerta. L'acompanyarem dels vins
de la DO Terra Alta.

Nit a hotels de la Terra Alta

Dissabte 14 d’abril

2n tast de qualificacio

Jurat: Tast de qualificacio del con-
curs al Celler Cooperatiu de Gan-
desa.

Fira del Vii 'Art de Batea

La resta de grup tindra l'oportunitat

de visitar mentrestant la Fira del Vi i
I'Art a Batea, amb degustacions i
mostres artistiques variades.

Dinar

Dinar tipic de la Terra Alta, a la Venta
de Sant Joan, Batea.

Sera un apat informal i se celebrara
als jardins de la masia, a carrec dels
restauradors de la Terra Alta: Mira-
lles, Ginebrals, La Fontcalda, La Cui-
na de la Lore i Nou Moderno.

Entre els plats que tastarem hi tro-
bareu plats tradicionals com la clot-
xa o les baldanes... Tot acompanyat
de les garnatxes de la DO Terra Alta!
Cloenda + lliurament de pre-
mis

El 6& Concurs de Garnatxes del Mén
finalitzara amb una gran festa de
cloenda on es lliuraran els premis a
les millors garnatxes.

Tota la cloenda, inclos el sopar de
gala, se celebrara a I'Església Poble
Vell de Corbera.

Nit de les Garnatxes amb este-
lles

Fran Lopez, del Restaurant Villa Reti-
ro de Xerta; Jeroni Castell, de Les
Moles d'Ulldecona; Vicent Guimera,
de I'Antic Moli d'Ulldecona.

Un sopar maridat amb DO Terra Alta
i amb els participants del Concurs
de Garnatxes del Mon 2018!

Els tiquets del sopar i els diferents
paquets del concurs es poden com-
prar a través de www.concursgarnat-
xes.doterraalta.com/
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