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Recull de premsa local i comarcal

GASTRONOMIA A les estrelles de Les Moles i Villa Retiro cal sumar-ne ara una per a I'Antic Moli d'Ulldecona i una altra per al restaurant Xerta de Barcelona

La cuina de les Terres de |'Ebre, reconeguda
amb quatre estrelles Michelin

=» El xef Fran Lopez obté una altra estrella per al
restaurant Xerta de Barcelona i manté la de Villa Retiro

=» L'Antic Moli, del xef Vicent Guimera, aconsegueix la
primera estrella Michelin i es manté la de Les Moles

ULLDECONA / XERTA L.B. / Redlacci6

La cuina de les Terres de |'Ebre
compta amb dos noves estrelles Mi-

chelin, segons recull la Guia Michelin

Esparia-Portugal 2017 que es presen-
tava el passat dimecres al celler de
Can Roca, a Girona. El xef Vicent Gui-
mera, de I’Antic Moli d’Ulldecona, ha
aconseguit una estrella després de ser
reconegut com a millor cuiner de
I'any en el darrer Forum Gastronomic
de Barcelona. A més a més, el xef Fran
Lopez no només ha conservat l'estre-
lla Michelin del restaurant Villa Retiro,
siné que n'ha obtingut una per al res-
taurant Xerta, que va obrir fa només
uns mesos a I'hotel Ohla Eixample de

Barcelona. Jeroni Castell també ha
conservat, per quart any consecutiu,
l'estrella per al restaurant Les Moles.
“Es un premi al bon fer i al pro-
ducte de les Terres de I'Ebre, aixi
com |'aposta per ‘slow-food”, va co-
mentar Vicent Guimera la mateixa nit
dels premis en declaracions a 'ACN.
El reconeixement li ha arribat tornant
de vacances (passava uns dies a Lon-
dres) i amb el restaurant tancat. Obri-
ra el dia 1 de desembre després d'uns
dies en qué ha aprofitat per fer refor-
mes.”Aquesta nit, a la gala, la meua
dona estava tremolant a la cadira
quan han anunciat I'estrella; estem
molt orgullosos i aixo ens esperona
a continuar treballant amb esforg i

rigor”, ha valorat.

“Finalment, la cuina d'autor de les
Terres de I'Ebre té un lloc destacat al
cor de Barcelona de la ma del xef

Fran Lépez”. Amb aquesta frase, el
bloc de Xerta Restaurant es felicitava
per I'estrella obtinguda, i és que el xef
Fran Lopez no només ha renovat la
seua estrella Michelin amb Villa Reti-
ro, siné que en un temps récord n’ha

Vieent Guimers @

VICENT GUIMERA

aconseguit una de nova per Xerta
Restaurant.

Des de Les Moles, han rebut també
amb molta satisfacci6 “entrar al quart
any consecutiu amb estrella Miche-
lin”. “L'esforg i la constancia ens con-
tinuen sent recompensats”, anuncien
des de la pagina de Facebook, on
també es feliciten perqué “Ulldecona
tinga dos restaurants amb Estrella”

JERONI CASTELL

[en referéncia a I'obtinguda per I’An-
tic Moli]. Aquests dies, Les Moles ce-
lebra les Il Jornades Gastronomiques
de carn de cabra hispanica salvatge;
una proposta culinaria que pretén
donar a conéixer aquest producte
distribuit per I'empresa de Bot Do-
num Deus, principal distribuidora de
carn de cabra hispanica del Port a
I’Estat espanyol. m
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