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Recull de premsa local i comarcal

DELTA DE L’EBRE m MES DE MIG CENTENAR DE TREBALLADORS RECOLLIRAN LA SAL FINS A MITJAN MES DE SETEMBRE

Lacollita de sal al Deltasuperarales
100.000 tones per labsencia de pluges

L’empresa
explotadoradeles
Salines dela Trinitat,
alapuntadelaBanya,
inicia el proxim
dillunsla ‘salinada’

A.CARALT

Les Salines de la Trinitat de la
puntadelaBanya,]*inicaexplo-
tacié de sal marina a Catalunya,
inicien el proxim dilluns, 28
d’agost, la collita anual de la sal
aldeltade I’Ebre.

La sequera, tan perjudicial
per nombrosos cultiusielsrius
delaconcade’Ebre, ésen can-
vi beneficiosa per aquesta tra-
dicional recol-lecci6 a les Ter-
res de 'Ebre, coneguda com la
‘salinada’.

Joan Sucarrats, gerent d’In-
fosa,empresaexplotadoradeles
Salines, preveu una campanya
per sobre de les 100.000 tones
de sal, quan una collita mitjana
essituaentre 80i85.000 tones.
«Tot el que sigui superar les
90.000 tones és una campanya
bona,tambéhovaserladel’any
passat», detalla.

Unaprimaveraiestiuambal-
tes temperatures i poca pluvio-
metriahan permeésaquestacam-
panya optima.

Apartirdel’evaporacié del’ai-
guade marperl’acciddel solidel
vent,lasaldel mar escondensai
cristal-litza enla superficie dels
cristal-litzadors, on, per un pro-
cés de recol-leccio controlat, es
tallairecullla salmarina per ser
transportadaalamuntanya (gra-
vera).

Alacampanyahi treballaran fins
as2persones,algunes d’elles tre-
balladors d’empreses subcon-
tractades encarregats de mobi-
litzar la maquinaria pesant per
recollir i emmagatzemar la sal.

Estaprevist que finalitzia mit-
jan mes de setembre, quan aug-
mentaelriscdefortes pluges. De
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Imatge d’arxiu de les Salines de Ia Trinitat, a punt de comencar la ‘salinada’. oto: joan reviLLas

Eltemps seci
calorés beneficia
una bona collitade
sal ales salines del
deltade’Ebre

fet, la climatologia actual, un
temps secicalorés, és1’idoniper
ala collita. Si plouinohofade
manera torrencial, 1a collita no
quedariadanyada. «<En canvi,una
tempesta amb 50 o 60 litres per
metre quadrat sique ensafecta-
ria», apuntaal Diari.

Miuiltiples usos

Lasal produidaal deltade’Ebre
té multiples usos, més enlla de
I’ts alimentari, que suposa es-
cassamententreel 10iel 15 per cent
delesvendes. Larestaes destina
al sector farmaceutic,alaindas-
tria quimica com a matéria pri-
mera per produir clor,enelstrac-
tamentsdelapell,enlaindistria

L’APUNT

mLacampanyaanual deflor desal
també es preveu molt positiva,
d’unes3otones, quan lamitjana
sesituaentreles2o0i25tones.
Laflordesal ésun producte
demajor qualitat, s’elabora de ma-
neraartesanal i conté unamajor
quantitat de clorur de potassii
magnesi, raé per la qual poten-
ciael gust delsaliments.
Lasevacollitaesvainiciarala
primavera, entre els mesos d’abril
i maig, i finalitzara a mitjan mes

de setembre, com laresta.

alimentaria com a conservant
d’aliments, en els processos de
descalcificacié del’aiguaoperal
desglac de les carreteres durant
els mesos d’hivern.
Infosahaincrementatelsil-
timsanysunispercentlesven-
des, sobretotal mercat exterior,

Meés flor de sal

Estractad’unproducte con-
siderat ‘delicatessen’, ideal per
acabar els plats, per posar en
una amanida, sobre un plat de
carnode peix.

Encanvi,no ésadequadaper
diluir-la en aigua perqué perd
les seves propietats

Amb Fajut del prestigios xef Jo-
anRoca,Flor del Deltaelaborasal
amb espécies, pebres, herbes,a
més d’escames de sal natural,
desalnegraamb carbdiamb lli-
mona.

que suposaaproximadamentun
6o per centdeltotal. FrangaiAle-
manya son grans clients, pero
també els Estats Units. Un dels
ultims mercats on s’han intro-
duit és a la Xina, «ens estd cos-
tant pero ja hi comencema tre-
ballar», ha afirmat el gerent.
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