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Recull de premsa local i comarcal

Bocadillos del Ebre
que triunfan en Barcelona

Los hermanos Lépez, de Villa
Retiro Grup de Xerta, desembarcan
en laCiudad Condal con unacarta
de bocatas saludables

EFE

Enoterra Fast Good es el nuevo
proyectodeloshermanos Lopez
deVillaRetiro Grup, que integra
los restaurantes Villa Retiro y
Xerta, con unaestrella Michelin
cada uno, y que acaban de abrir
suprimerestablecimientodebo-
cadillos saludables en Barcelona.

Joaquim Lépez explica que
Enoterra «no es un restauran-

te de bocadillos gourmets, ni
ecolégicos 100 %, aunque las
verduras que se utilizan en la
cartasilo son».

Este primer establecimien-
to, dice Joaquim Lépez, aspira
aconvertirse en el cabeza de la
franquicia, ylaprevisionesque
abrirdn «tres nuevos estableci-
mientos dela firma Enoterraen
2018 en Barcelona,unode ellos
propio y otros dos franquicia-
dos».
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«Querfavolveralos origenes
familiares con un restaurante
de comer saludableyrapido,en
Barcelona, con la infraestruc-
turay la capacidad de ser fran-
quiciado, en el que por un pre-
ciomenora1ioeuros seofrecen
bocadillos artesanos, frutas y
verduras ecoldgicas, carnes de
calidad, huevos de gallinas en
libertad, panes de tercera fer-
mentacién yuna amplia seleccion
de vinos»,comenta Joaquim L6-
pez.

Elprimer Enoterra se encuen-
traen pleno centro de Barcelo-
na (Ronda Universidad, 1) y su
filosofia se basa en la cultura
mediterrdnea, el respeto por el
medio ambiente y por el terri-
torio.

Elasesor gastronémico, Fran
Lépez, precisa que la carta de
Enoterraestd compuesta por 16
bocadillos calientes y frios ela-
borados a partir de 5 variedades
de pan hechas con masa madre
de tercera fermentacién -uno

Con Enoterra
Fast Good
vuelven a sus
origenes
familiares

de ellos sin gluten-, que el pro-
piocliente puede combinar con
diferentes ingredientes como
carnes, verduras y huevos, en-
tre otros.

Como entrantes se incluyen
dosensaladas, dos cremas de ver-
durasyunaescalivada; tapas (pa-
tatas,jamon ibérico, surtido de que-
sos, olivas, anchoas); y postres
(fruta fresca de temporada cor-
tada, brownie connueces, bizco-
cho de naranja y helados).

Entre las mas de 5o referen-
ciasdevinos Enoterraofrecelas
referencias de la bodega Pagos
deHibera (DO TerraAlta) de Vi-
Ila Retiro Grup, del cual desta-

‘can el Modernista o El India.

Elprimerlocal Enoterratiene
80 metros cuadrados y capaci-
dadpara3o personas, dispondra
deterrazaestaprimaveray cuen-
taconunaplantilla de doce per-
sonas. Su apertura ha supuesto
unainversionde 275.000 eurosy
lainversién minima para abrir
unafranquiciade Enoterraesde
250.000 euros, haapuntado Joa-
quim Lépez.
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