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Recull de premsa local i comarcal

RRA ALTA JA VENEN VI AL PAIS N1PO

CreixlapresenciadelsvinsdelaDO
Terra Altaalllunya mercatjapones

El Celler Pifol de
Bateaiel Celler
Edetaria de Gandesa fa
anys que hitreballen
avui ésun dels seus
principals mercats

A.CARALTY

El'llunya mercat japones, d'ex
cel-lent gust culinariial poder
adquisitiu, cada cop pren més
importanciaperalscellersdela
DO TerraAlta, que mantenenla
sevaapo it [‘\'7 la mnternadcion?
Litzacio del producte
El Diari ha pogut comprovar
com dos vins terraltencs estan
[‘(‘\I\’Il‘,’l.l‘\('ﬂIil\'ll).n('l'l\ll,‘vH"
bitmundiald'undelscentresco
mercials més exclusionsdelaca
pital nipona, I'lsetan Shinjuku,
situaten unazonade lamegalopo
lis on es mouen tres milions de
persones cada dia.
Enconcret,estractadel negre
ccologic del Celler Pifiol de Ba
tea, ‘SaNatura’idelblancde gar-
natxablanca‘Via Edetana’del Ce-
ller Edetaria de Gandesa. En
aquestsdos casos, el japones s’ha
convertitenundels seustres prin-
cipals mercats exportadors, al
costatde Suissaiels Estats Units
Pero no son els unics. El ge-
rentde! Consell Reguladordela
DO Terra Alta, Jordi Rius, apun
taqueavui hihaunminimde set
cellers de la comarca que venen
elsseusvinsal Japo, destique es
calaposicions enel ranquingdels
10 primers mercats exportadors
de la zona vinicola. «Avui és un
mercat important i ho pot ser
molt més en el futur», explica.
«Fatresoquatreanysaques
tasituacioeraimpensable. Perod
I'esfor¢delscellersil’apostade
la garnatxa blanca, que marida
molt bé amb la seva cuina, han
estat claus». De fet, Riusnodes
carta que ¢l mateix Consell Re

r

—

La vinateria d’un gran centre comercial de Toquio posaa la venda vins
del Celler Pifiol i del Celler Edetaria de Gandesa. s

gulador realitzi accions de pro
mocio enaquest mercat,accions
"IHS aracircumscritesal mercat
nacional

Actualment,la DO TerraAlta
exportalameitat deles sevesam
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polles tot i que per alguns, com
els citats, les vendes al'exterion
superen el 70 per centdel total
Juanjo Galcera,enolegde Ce
ller Pifol, viatjavaahir de torna
daaCatalunvadespresdiunavi

sitade treballdesdiesal Japoi
Corea. L'historicceller de Batea
¢spionerenobriraquest mercat.
Ara fara 10 anys que vam co-
waratreballarambel nostre
ortador-. explica.

Un cop fixat acord, Galcera
hiviatjiadoscopslany. «Promo
nemelsvinsambelsvenedors
cmpresai “1_\:.”‘.”'/(‘”1 \"Pilr\
ge on generes una rela
cio personal important»

Arabé,comalarestade paisos,

maric

I'enoleg insisteix en la necessi
tat de persistir. « S’ha de Nuitar
forga per donar continuitat als
vinsique estiguin presentsales
millorstendes». ElJapd, senten
c1a, €s una gran oportunitat per
laDO Terra Alra.

Un mercat clau

loan Angel! Lliberia, de Celler
Edetaria, faunssisanysquetre-
ballaalJapo. Uniopercentdela
seva produccid, entre 151 20.000

L’APUNT

Més premis per
ales garnatxes

uElConcursInternacional deles
Garnatxes del Mén harecone
gutambl'or setvins dela DO Ter-
raAlta,quatreamblaplataiun
amb bronze. El certamen, que
enguanyhaarribat ala quarta edi-
cidis’hacelebrat des de Cam-
podeBorja(Saragossa),té!'ob-
jectiude prestigiar lagarnatxa
enlallistadelesvarietatsinter
nacionals. Els vins destacats
amb!'CrséneiClot d'encis 2035
de 'AgricolaSant Josep de Bct,
Dardell Blanc Ecologic 2015,
d’AgricolaFuster, Hereus Cater-
razoi5del’Agricola TerraAlta,
Il-lusié 2015 del celler Xavier
Clua, L'Avi Arrufi 2013 de Ce
ller Pifol, Mistela Blanca NV del
Celler Cooperatiu de Gandesa
iSomdinoublancjove 2015 del
Celler Cooperatiude Gandesa

botelles, es consumeix alli. «Hi
ha anys que el Japo ¢s el nostre
primer mercat,al costatde Suis
saicls Estats Units», resumeix

Avui mateix, ¢l responsable
d’exportaciéde’'empresainicia
un viatge de treball de 15 dies al
Japd i Corea. Edetaria situa els
scusvins 1!1( restaurants (‘\'ll.\
nvolsobertsal paisasiaticitam
bé entre elsrestaurants japone
Alareade Toquio, hihamés
oo restaurants amb estrella
Michelin, un enorme potencial
que cal aprofitar»

Fadosanys,recorda, el distri
buidor va organitzar una jorna
dasobreles garnatxesblanques,
«i van acudir 70 sommeliers
d’arrcudel pais». Enaquellaoca
si0, ¢l celler aposta pel maridat
geentreelsvins de garnamxablan
cailatonyinaroja. Ara, la visita
se centraraa obrir mercatentre
elsrestaurants francesos oberts
alllunya pais nipo

SOS. «
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