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Recull de premsa local i comarcal

REPORTATGE | Disposade recipients de fang de diverses mides, on els vins reposen uns cine mesos

Vins enamforesala Terra Alta

Un celler de Vilalbadels Arcs, Vins del Tros, elabora part de laseva produccid enamfores de fang
adquiridesaCaceres, unavinificacid alternativaales bétes, que permet elaborar vins molt expressius
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Uncellerdela DO TerraAltaamb
scua Vilatha dels Ares, Vins del
Pron, haconsolidat kivinhvace
Jdepartde lasevaproduccioamb
amntores de Bang, on substitucio
Qe les tradivionals bates de rou
res.

Lexperiencn v neixer teun
parcll dianvs tot invesugant en
unadelescultures vineoles mes
wtiguesdelmon, Jadel pais cau
Cisic de Georgia, on vinfiguen
CIVTen gerresque ¢nterren sota
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Ils dos socis de Vins del Tros
vandecidir visitarunceller d*Ala
vant on Ll“]!(}‘.li\'t’” U tevnig J
sumilar i van guedar sorpresos
pelresultat dels vins, « Flabora
venun moscatell iun viambva
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dreclearacterdelvii b puresan
matsesgueaconsepuideies vy
rictats autoctones s, explica al
Dian PFenoleg de L firmia, Joan
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Amblavoluntat de traslladar
aquuest tipus de produccid a la
Terra Alta, Vins del Tros va ad-
quirirel 2012 duesamforesa Fran
¢ad'unsgolitres perarcabtzar
els primersexperiments. Unany
més tard, van adquirir les amfo-
resamblesque treballen actual-
ment,de 4501750 litresde capa-
citat, adquirides a un fabricant
de Giceres.
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Els dos socis del Celler Vins del Tros, a Vilalba dels Arcs, aq

Els viticultors del
pais caucasic de
Georgiautilitzen
aquest metode
de vinificacio
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Hivandeadir elaborarunyvimo-
novarietal de morenillo, unava-
et negra autoctona del ter-
r T'l'\ actualment en lilli,:t' alaco-
marca i un vi brisat blanc de
garnatxa blanga,

Unvibrisat ¢s un sistema de vi-
nificacio fins fa pocendesis que
s'utilitzava antigament per ela-

uesta setmana al costat de les amfores. s ore 55 <

borar els vins blancs al territori
iqueconsisteixen fermentaramb
les pells del rafm com si es trac-
tés d'unvinegre.

Cinc mesos a les amfores

Aquests dos vins han sortit al
mercat, després de passar cing
mesos a les amfores, amb pro-

duccions limitades 1 han obtin-
gutunahonarespostadel public,
assegura Bada. Deld Brisat Gar
natxablanca Amtora 2013, s¢nvan
elaborar ~t2ampollesipractica
ment no en gueda capadel Mo
renilo Amfora 2
cio foud'unes 3.2 ampolles
nomesenresten pL’l \'L‘n(h Cunes
GOC. SON Vins gue no estan em
parats sotaelsegelldeJa o Ter
ra Altai estan qualificats coma
vins de taula

Laprincipal quahtat deJesam
toreses kisevaporositat, maten
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X quabinat que les botes de fus
ta. La porositat permet lumicroe
apenaciodelvi,un fenomenque
voncentra tenalteix les virtuts
de lrvaneut enla gqual estacla
borat el vioassenvala Uenoley.
«Laditerenciaamb les botes. és
qlll’ latusta J.l"t it L'] vitulunse
guit d'aromes mentre que Fam
tora ¢s neutre, no JIL’}{L‘IX resal
L Els vins resultaats son maelt
u :\]'!‘\."' il -,

Vins ded Tros ha expernen:
tat aquesta vinificacio amb di
verses varietats autoctones i els
resultats entotsels casos son sa-
tisfactoris. Amb la collita d’en-
guany han comengat a elaborar
unblanciun vinegre de garnat-
xanegra. Enun futur,la firma
podria comprar mes amfores i
estendre aquesta vinificacid, molt
pocusualaCatalunya,abona part
dela seva gammade vins.
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