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Sushien

un vell moli

Moli de' Rafelet elabora a Deltebre arros
artesa des del 1935 amb estris de museu

|| CARMEESCALES
1| DELTEBRE
Aimatge i semblanga dels petits
molinets per moldre gra manu-
almeént que hi havia a les cases de
pages entre arrossars del delta de
I’Ebre, Rafael Margalefva encarre-
garaun fusterd’Amposta constru-
irun molide gran envergadura per
elaborar una produccié que per-
metés a la familia guanyar-se la vi-
daamb aquesta activitat.
EraI’any 1935 i aquella peca
unica, fabricada com un moble a
mida, és 1a mateixa que avui con-
tinua separant el gra de la clofolla
d'arros procedent de les plantaci-
ons d’una vin-
tena d’agricul-’
tors de les dues
bandes del riu

«Lanostra

apostaaraés

es vivia encara en aquell moment, o
bé agafar el relleud’aquell ofici,com
a moliners, empaquetadors i distri-
buidors d’arros, que era el que havi-

em vist fer a casa des de petits», ex-

pliquen els germans, tercera gene-
racio d’especialistes en produccié
d'arros.

«El 1910, els nostres avis paterns
vanarribaraDeltebre desd’Amposta
per treballar en la construccié dels
canals dereg dels camps. Llavors tot
es feia manualment -sega i batuda-
ambPajudade cavallsibous. I’arros
s’assecava al sol. En uns recipients
com grans morters s’esclofoliava
l'arros, després que s’hagués asse-
cat d’'una manera
naturab, detalla
Rafael Margalef.
«Unavegadavam

principal

Eb g : t f

Griims trams diversificar el legragesdelng
abans d‘ar;ibar tipus d’arros pera goci, vam deci-
al mar. Rafael i . dir fer-ho conser-
TeresaMargalef, cada tlpus de plat” vantlamanera de

néts d'aquell

emprenedor que va encomanar la
construccié del moli, fet amb fus-
ta, son els encarregats d’una pro-
duccié anual d’aproximadament
150.000 quilos d’arros de diversa
tipologia.

«Fa40anys, elmeupareanavaa
repartir sacs d’arros a Barcelona i
als mercats setmanals dels pobles
de la costa i de l'interior. El seu ar-
rds no teniamarca, el venia bé per-
que el coneixien a ell. Portavaales
places arrds i verdures», comenta
Rafael Margalef. Quan el 2002, ell
ila seva germana Teresa van here-
tar el negoci, es van plantejar si els
convenia més «ensorrar lafabricai
vendre el solar a una constructora,
aprofitant el boorn immobiliari que
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treballar que van
utilitzar el nostre pare i el nostre avi,
perd ara ja amb una marca que ens
identifiqués: Moli de Rafelet», asse-
nyalen.

Aquest ancestral moli els garan-
teix una produccid artesanal fidel al
seu passat, al mateix temps que con-
vida éls clients i els visitants a conei-
xer un meétode de treball a I'antiga
usanga. La Teresa i el Rafael tenen
a les seves mans l'inic moli tradi-
cional de fusta encara en funciona-
ment i amb rendiment productiu.

«Em vaig dedicar ainvestigar comu--

nitat per comunitat si hi havia cap
cas igual al nostre i no n’hi ha cap»,
especifica Teresa Margalef. Per aixo,
Moli de Rafelet és fabrica i museu
al mateix temps. L'any 2008, la Ge-

Teresa i Rafael
Margalef

»Propietaris hereus
del Moli de Rafelet

El rebesavi d’aquests
germans enviava a
Mab vaixells carregats
de sosa que tornaven

a Deltebre amb pedra
de mares, de Mallorca.
Lafeinai el negoci ja
circulaven en I’ADN de
I'enginyer i la flicenciada
eh empresarials.

neralitat de Catalunya el va catalo-
gar com a Museu de I'Arros de Rafe-
let. Durantlavisita, el Rafael explica
els passos del procés d’elaboracié de
I'arrs, les diferents tipologies que
ells produeixen i el desti i temps cu-
linaris de cada una, com també el
funcionamentdel moli. Excepte tres
anys durant els quals va estar para-
daidesmuntada. la historica pega
no hadeixat de separariblanquejar
grans d’arros des del primer terg del
segle passat.

Especialitats

«La nostra principal aposta ara a
I'empresa és diversificar les tipolo-
gies d’arros. Apostem per diferents
varietats per a cada tipus de plat. |
ja des de la plantacié. Segons el ti-
pus de terraila seva ubicacié, si es-
ta més a prop del mar o a prop del

MOLI DE RAF

riu, supervisem juntament amb
agricultors I'evolucié de cada p
tida d’arros», detallen els germ:
Margalef. Bomba, aiguamoll, ¢
naroli, ecologic. gran resery
una varietat especifica destin:
a l'elaboracio de sushi son les
ves principals varietats d’arr
«Per obtenir deu tones d’arros,
fa servir els sistemes moderns
cessitauna horainosaltres nec:
sitem quinze dies per fer-ho a
els nostres métodes tradiciona
indiquen.

Alabotiga contigua a la fabr
de Moli de Rafelet, a més de les
ves varietats d’arros, es despat
altres productes elaborats a1
aquest cereal, com el licor d’art
coquetes, farina, o la cervesa The
sa, amb arrds, malta i llipol, de
qualelsgermansMargalefn'em
tellenunes 2.000 al'any. =
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