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Recull de premsa local i comarcal

DELTEBRE mEN UN INICI NOMES ES COMERIALITZARA A COMERCOS, BARS | RESTAURANTS DEL DELTA DE L’EBRE

Arrossaires del Delta elaborala
primera cervesa de malta d’arros

Lamarca Segadors del Delta de’Ebre traura al
mercat properament aquesta cervesa aptapera
celiacs, elaborada de forma artesana a partir
d’un sistema pioner de maltatge d’aquest cereal

M. MILLAN

La Cooperativa Arrossaires del
Deltade ’Ebre i ’émpresa Cer-
vesaArtesanahan creatlaprime-
ra cervesa de malta d’arrds del
moén. :

Elprojectevaarrencarfatres
anysiaraveuralallum, després
dun llarg procés d’investigacié
i experimentaci6 que ha donat
llocaaquestanova cervesaarte-
sana, que es comercialitzara so-
talamarca Segadors del Deltade
PEbreique és apta per a celiacs.

Eltecnic cerveser Daniel Fer-
mun, de 'Institut de Cervesa Ar-
tesana, haaconseguit fer amb éxit
amb arros el procés de maltat,
consistent enlagerminaciéipos-
terior torratdelallavorperapro-
duir cervesa(habitualmentesfa
amb ordiocivada). Aixi,s’ha po-
gut elaborar la primera cervesa
artesana cent per cent elabora-
da amb malta d’arros.

Ja existien cerveses d’arros,
que contenen aquest cereal fer-
mentat. «Pero araper primer cop
s’ha aconseguit dur a terme el
procés de maltar arros», expli-
caal Diarielgerent dela Coope-
rativa Arrossaires del Delta de
I’Ebre, Joan Tomas.

Segons els seus creadors, el
maltat d’arros «és un procés
mai realitzat fins ara, i atorga

al sector cerveser unanova ma-
téria primera, de gran interes
també per al mercat alimenta-
rien general».

Entreles raons que expliquen
que maifinsaras’hagués produ-
Ttmalt d’arros, hiha que estrac-

ta d’un procés molt delicatila

complicacié del macerat (acau-
sadelestemperatures especials
que necessita aquest cereal).

Totique també s’ha creatuna
cervesanegra,Segadorsdel Delta
arrencara arael seu cami comer-
cialamb lavarietat de cervesaros-
sa, en ampolles de 33 centilitres.

Aquesta nova cervesaesva
presentar oficialmentalarecent
Fira Alimentaria de Barcelona,
onesvadonaraprovarals visitants
amb una gran acceptacio entre
elsamants delacervesa.

«Com vam fer amb el licor

d’arros, comengarem per distri-
buir la cervesa a escala local, a

bars, restaurantsiestabliments

del delta de ’Ebre», explica To-
mas. Seraafinals de maigoprin-
cipis de juny. )
Actualment Cervesa Artesa-
na esta procedint a la produccié
delacervesa, enuna tiradalimi-
tada. «Veurem la resposta dels
consumidors i si va bé durem a
terme el mateix sistemad’expan-
sié que amb el licor d’arros», co-
mentaelgerent, que esperatenir
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El gerent d’Arrossaires, Joan Tomas, mostra lanova cervesa. FoTo: JOANREVILLAS

elmateix exit queambaquell pri-
mer producte,que ha gauditd’una
granacollidaentre consumidors,
comercos i restauradors de les
Terresdel’Ebre, pero també d’ar-
reude Catalunyaide I’Estat.

L’objectiu d’Arrossaires és
anar traient al mercat produc-
tes nous, relacionats amb I’ar-
ros,icomercialitzar-los sotael pa-
raiguade les diferents marques
quetéla cooperativa, entre elles
Nomen.

Aixi, estan treballant en d’al-
tres productesalimentarisrela-
cionats ambl’arros, els quals no
volen revelar de moment.

LA PRODUCCIO D’ARROS AL DELTA

A punt per alainundacid

m La Cooperativa Arrossaires
del Delta, amb seu a Deltebre,
compta amb més de 1.200 so-
cis productors queaporten uns
25 milions de quilos d’arros. Els
pagesos estan a punt d’iniciar
unanovacampanya,amb el pro-
césd’inundacié dels camps. Ar-
rencalasetmanaqueveienelcas
del marge esquerre, es dura a
termeapartir deldia15aleszo-
nesaltesidel22ales més baixes.

Seraapartir d’aquestainun-
dacié dels camps d’arros i de
P’arribada delbon temps que es
preveu que torni a fer-se pre-
sent el caragol poma. Serallavors
quanesveurasihaestat finalment
efectives les mesures dutes a
termelapassadatardor, entreles
quals destaca lainundacié dels
camps amb aiguasalada proce-
dentdel mar, letal peraaquesta
especie invasora.
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