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Recull de premsa local i comarcal

REPORTATGE | En tots dos casos, els productors han vinculat el nom de les cerveses amb el territori

Cerveses ebrenques

La produwo de cervesaartesanalalEbre esvadesenvolupantapocapoc. Flixha obert laprimera
microcerveseriamentre quelaCooperativadHortatambé haapostat per labegudaartesanal

FER A. CARALT

Desprésdevuit mesosesperant
famaquinaria necessaria, Susan-
na Carim (Vinebre, 1976) i els
seus tres socis han aconseguit
finalment iniciar la produccid
de cervesa en les seves propies
instal-lacions, unanaudelioguer
al Centre d'Empreses de Flix.
Allo que §’inicia com un kobby
s’haconvertitenunapertitaem-
EH'Q:‘SH ql]L’ aSle'il a pnder donar
feina estableals seus promotors.,

A principis del mes de juny
sortiraalmercat la primeratira-
da elaborada integrament a la
nau de Flix. Es tractade 8co li-
tresde la‘1907’, Minica varietat
de cervesa que actualment co-
mercialitza la cerveseria arte-
sanal L’Anjub.

Afinals de mes cs comercia-
litzaraunasegonatiradarambé
elaborada aquests Gltims dies,
iapartirdellavorsla produccié
s'adaptara a la demanda exis-
tent. De fet, les noves instal-la-
cions renen capacitat per pro-
duir 8oolitres alasetmana. «Ai-
x0 significa donar un gran pas
endavant,jaque 'any passat ela-
boravenunatiradade 8oolitres
cadados mesos», apunta Carim
al Diari.

La‘i1907’ ésunacervesafres-
ca,lleugeramentamarga,iamb
tocs de raim, albercoc i poma.
Noutilitzen additius ni conser-
vantsilacervesanoestafiltra-
da. Carim apunta que s'ha de
consumir freda, entre 4i10graus
detemperatura. Lamatéria pri-
meralacomprenaunaempresa
especialitzadailaiguas’extreu
de la xarxa després de superar
un tractament de depuracié mit-
jangantuna planta d’osmosi.

Disposen d'un format de 33
centilitres,d'un segon de 75cen-
tilitres -similar a una ampolla
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) El president de la Cooperativa d’Horta de Sant Joam, Ismael Sancho,
divendres amb la cervesa ‘Flare Salvador d’Horta’. rom joansen
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de cava- i també elaberen bar-
rils. Actualment, la cervesa L’An-

jubes pottrobarenalgunsbars,

pubs i restaurants de diversos
municipis de la Ribera d’Ebre,
amésde Tarragona, Lleida, Sa-
badell, Barcelona i la Comuni-
tat Valenciana.

Premiada per la Diputacié

Lainnovadorainiciativaempre-
sarial de Carim ~que s’haviaque-
datal'atur-iels scus tres socis
novapassar desapercebudaper
les administracions publiques.
La Diputacié de Tarragona va
guardonar L’Anjub amb el pri-
mer premidel concurs Emprén
en Femeni mentre que ’Ajun-
tament de Flix també li atorga-
va un premi per a la promocié
de la iniciativa empresarial lo-
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cal. En tots dos casos, els guar-
dons s’acompanyaven de pre-
mis en metal-licque han permés
ajudar afinangar el projecte.

Apartird’ara,iun copenmar-
xal'esperada microcervesgria, el
properreptedcels emprenedors
és elaborar una cervesa negra.
«Encara no té nom», adverteix
Carim, toti que és segur que
mantindra alguna vinculacié
amb el territori ¢ebrenc. 1Anjub,
nomde lacerveseria, ¢s un mot
que es refereix a una construc-
ciotradicionaldelacomarcaper
emmagatzemar aigua. 1907, nom
de la cervesa, rememora I’any
en el qual es va produir una de
les grans inundacions del riu
Ebrealsegle XX.

Carim aspira a poder treba-
llar professionalment dela cer-
veseria. «Peramiseriaunsom-
ni, va comengar com un hooby
pero, si hi podem viure, perfec-
tes, sentencia.

La cervesadels Ports

A la veina comarca de la Terra
Alta, els emprenedors gestors
de laCooperativa Agricolad’Hor-
tade SantJoantambé elaboren
una cervesa artesana, a banda
d'altres productes innovadors
com un espumads de garnatxa
blanca. La cervesa s’anomena
‘Flare Salvador d'Horta’,enre-
ferénciaalsantquevaviureuns
anysal convent d’Horta que por-
taclseunom.
Enaquestcas,laprincipal ca-
racteristica és que I’aigua uti-
lirzada per elaborar la beguda
procedeix dels Ports de Beseit.
L'endleg David Garcia Arnavat
només utilitza aigua, ordi, llipoi
illevat. La cervesa no esta fil-
trada. Es pot adquirir a 'agro-
botiga de la Cooperativa, ubi-
cada al costat de la plaga Cara-
lunyad’Horta.
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