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Una deles muscleres existents a Ia badia del Fangar del delta de PEbre. ro7o: 1can reviLLas
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BAIX EBRE | MONTSIA u LA PRODUCCIO DE MUSELO ECOLAGIC A LA ZONA, PENDENT DE LA TRAMITACIO

Lacrescudade PEbre millorala

qualitat del marisc del Delta

Els aqgiiicultors demanen unaaportacid estable
d’aigua dolga ales badies, procedent dels
canals, a traves de projectes del Pla Integral

del Delta que encara no s’han executat

Elsmusclos, lesostresiengene-
ral tot el marisce produit o re-
col-lectatal deltade’Ebre téen-
guanyunagualitatexcepeional.
Elmotiu, segonselsaglicultors,
¢éslagran quantitatdtaigua dolea
acompanyada de nutrients que
haarribatalesbadiesdurant I’hi
vern, procedent d’un riu Ebre
que ha experimentat una cres-
cuda prelongada durant mes de
tres mesos. «Sempre hem pen-
sat quel'aportacio d’ziguadolga
a les badies era imprescindible
peralaproducciddels muselos,
i aquest any la crescuda del riu
enshohapermeésconstatarsen-
sc cap dubte», comenta al Diari
el president de la Federacid de
Productors de Mol-luscos del
delta PEbre (Fepromaodel), Jo-
sep Ramon Castells.
Enaquestsentit,la Federacié
demana Pimpuls als projectes

d’Acuamed previstosal I'la Inte-
graldeldeltade’Ebre perapor-
taratguadolgual Fangariels Al-
tacs, procedentdels canalsiamb
la connexidambles llacunes, de
formaestable al llarg de Pany.

Aquesta situacio excepelonal
creada pel gran cabal de 'Ebre
ha suposat també 'avangament
unmesdela‘collitade musclos™.
EI’IHU'&HY €8 preveuen produir d
lazepaunstres milionsdequilos
d’aquestmol-lusc, elsqualspre
senten unes condicions excep-
cionals. «Es comptabilitzenuns
280 grams de carn per quilo de
musclos, una xifra extraordinana
ique mostra la seva gran quali-
tats, explica el gerent de Fepro-
model, Gerardo Bonet.

«Elfet d'haver pogut avancar
la collita ens permetri acabar
abans i evitar ¢ls problemes de
mortalitat que hem patitalguns
estiuy per les altes temperatu-
res de Maiguas afegeix Castells,
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milions de quilos

Musclos produirs enguany
entre les dues badies

Una part d'aquests musclos
escomercialitzaran sotalamar-
ca de qualitat de la Federacio,
‘Mariscdeldeltade'Ebre’, perd

cncaranoes pedranvendre com
amusclo ecoldgic.

Produccio ecoldgica
Lainiciativa de produir sota ¢f
segell de la Produccio Agraria
Ecologica cs troba en proces de
tramitacid, fer que lamenten al-
guns productors comAgusti Ber-
tomeu. «Lctiqueraecoldgicaens
permetriadiferenciar-nos dela
produccio que ve de fora, pero
de moment encarano podem uti-
litzar 12 per algunes pegues bu
rOCratiquess, comenta.
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. Degustacions

. alabadiadels

~ Alfacsperals
turistes russos

® Els qui properament podran
" gaudir de la gran qualitat del
marisc del deltade'Ebre sGnels
turistes russas que visiten la
badia dels Alfacs.
Ef productor AgustiBerto-
meupreveuacollirelsprimers .
! visitants ales seves muscleres |
apartirde lasetmanaqueve.

«Primer vindran els opera-
dorsidurant elsmesos dejuny
ijuliclesperem comptar nova-
mentamb diverses excursions
setmanals, procedents de la
CostaDaurada», explicaBerto-
meu,

Elsturistesfan unrecorregut
alabadiaper traslladar-se pos-
teriorment asobre d'unamus-
clera, onpoden degustar musc-
los i ostres. «Molts després
s'emporten ostres en conserva
pergué n'aprecien especial-
mentlaqualitatielsabors, co-
mental'aqicultor.

Unaaltrade lesnovetatsdela
campanya és la properaentrada
enfuncionamentd’unanovade-
puradoraal’Ampolla,

Cine productors del delta de
I’Ebre s’hanunitihaninvertit uns
tres milions d’euros en aquesta
novanaw, ques’inaugurarid’aqui
aunmes.

Lesinstallacions seran les més
gransimodernesdel Delta,iunes
de les més avangades de tot Eu
ropa, segons destaquen cls seus
responsables, enrre ¢ls quals hi
ha Josep Ramon Castells.

Cloisses i ostres amb la marca de qualitat

m Totila millora de la quatitat de
Paigua, la produccié d’ostres es
mantéen minims al Delta, Enguany
&5 preveu una produccié similar a
ladelsanys antericrs,duns 300.000
quilos entotal. Larad daquestabaixa
praduccic éslamortalitat delacria
pels efectes d’un herpevirus. El
sectar treballa amb els técnics de
PInstitut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA) dela Rapita

en la recerca d’un sistema que
permeti la supervivencia de les
ostres.

Una part d’agquestes ostres,
com passa amb els musclos, es
comercialitza amb {a marea de
qualitat ‘Marisc del delta de PEbre’.
Efs productors preveueninelou
retambé enguany la cloissa, toti
quelasevaproduccid és encarame-
naralazona Elprojecte gue pre-

veu desenvaolupar de forma ex-
ponencialaquest cultiu aqiiicola
estade moment aturat, a 'espe-
ra d’exposar-lo al nou director
generalde Pesca, Jordi Ciurane-
ta. Lainiciativaplantejadaper Fe-
promadel prevey desenvolupar el
conreumelt per sobredelapro-
duccié de musclos, amb Pobjectiu
decrear també centenars dellocs
detreball.


http://biblioteca.tortosa.cat/

