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Recull de premsa local i comarcal

Caviar ‘Tzar Nikolay’, produit en unes
piscifactories del Poblenou del Delta

m Des de fauns dos anys, el del-
tade’Ebre també produeix ca-
viar. Es tracta d’un projecte de
Pempresalleidatana Proyectia,
quearacomptatambéambunes
piscifactories d’esturions a to-
car delabadiadels Alfacs,al Po-
blenoudel Delta. :

Aixi, totiquel'esturiéautoc-
tonvadesapareixer del riuEbre
alsanysseétanta, ’especie hator-
nat al territori (en captivitat)
quatre décadesdesprés, gracies
al’aqiiicultura.
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Segonsexpliquenelstecnics,
per cada exemplar de femella
adulta es poden extreure unsdos
o tres quilos de caviar, equiva-
lents al 10 015 per cent del seu
pes total.

La marca
L’empresalleidatana comerci-
alitzael caviar sotalamarca Tzar
Nikolay,ihofaenhonoral mo-
narcarus Nicolau IT que va po-
sar de moda aquest menjar tan
refinat.

L’empresatambé té habilita-
da la venda per internet. Entre
els seus productes hi ha el cavi-
ar siberia, a uns preus de 18 eu-
rosels100grams (910 euros per
mig quilo del producte),iunal-
tre tipus de caviar de la varietat
osetra,ambuns preus de 24 euros
els100gramsi1.200 eurosel mig
quilo.

Segons s’exposaalaweb,tam-
bé espreveulavendaexemplars
d’esturi6 peral seuconsum, tant
fresc com marinat.

Imatge de detall d’una de les varietats de caviar que es produeixen
al delta de PEbre. roto:provecTia
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