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NEREA SERRA
GINESTAR

avier Tora se introdu-

7- jo en el mundo de la

produccién de cerve-

za artesana cuando

esta practica todavia

no estaba demasiado extendida.

Tora se aventur6 a elaborar esta

bebida después leer sobre ello

en una revista especializada y

tras unos afios esta aficion se ha

convertido en un proyecto em-

prendedor que incluso ha llega-

do a recibir reconocimientos in-
ternacionales.

Segun explica Tora, empez6
«un poco como lo hace todo el
mundo, haciendo pruebas en ca-
sa. Después de leer sobre ello
quise aventurarme y me decidi».
A partir de ahi, empezé a hacer
pruebas y tras conseguir los per-
tinentes permisos, Tora monté un
pequeiio obrador en su casa don-
de produce su propia marca de
bebida artesana, llamada Gi-
nesart.

Gracias a su experiencia de mu-
chos afios en el mundo de la eno-
logia, el productor decide aplicar
sus conocimientos para experi-
mentar y asi ha llegado a lanzar
una nueva cerveza cada afio, por
la feria de Ginesart. Tora se con-
sidera una persona inquieta, a la

- que le gusta investigar, testear e
ir probando para crear nuevos
productos y sabores.

«Aunque los productos sean pe-
quefios, ofrecemos unos 120 li-
tros a la semana, nuestra oferta
es muy innovadora, con produc-
tos muy tipicos de la zona, como
uva, miel o cereza. Mantener es-
ta tirada nos permite mantener
la calidad».

En la actualidad, Ginesart ofre-
ce unos 20 tipos distintos de cer-
vezas, ademds de un licor de esta
misma bebida, inventado y pa-
tentado por el mismo emprende-
dor. Para elaborar estas bebidas
de forma totalmente artesana
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Ginesart

Sabores innovadores
en la cerveza artesana

Xavier Tora elabora cerveza artesana en Ginestar.
El productor ha recibido varios premios por su proyecto,
entre ellos, uno al innovador licor de cerveza
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Xavier Tora

en su obrador
en Ginestar
(Ribera
d’Ebre), donde
produce varios
tipos de
cerveza
artesanay licor
de cerveza.
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INNOVACION
«CONTROLAMOSLA
CALIDAD CON UNA
OFERTA INNOVADORA
Y UNA PRODUCCION
PEQUENA»

cuando es necesario, se ayuda de
otros recursos y emprendedores
del territorio, como de un obra-
dor en Vinebre, donde también
acude a preparar sus productos.

«En 2014 saqué el licor de cer-
veza al mercado. Patenté la re-
ceta de este licor que también
fabrico para terceros», detalla
Tora, explicando que le gusta ha-
cer mezclas y experimentar. «Se
me ocurri6 probar con la idea de
crear una mistela a partir de la
cerveza, asi que fui probando
hasta que me sali6 esto, Tiene
un sabor dulce, se trata de algo
nuevo que a la gente le gusta
bastante».

En este sentido, segun indica,
este es uno de sus productos mas
reconocidos, aunque lo que mas
salida tiene sigue siendo la cer-
veza, «porque se consume de ma-
nera mas réapida». Cuando Tora
empezd, en Catalunya habia una
decena de productores.

Con el boom de la cerveza ar-
tesana, la cifra ha aumentado
mucho mds, aunque el empren-
dedor sigue adelanto con su pro-
yecto, proponiendo innovaciones
como la cerveza con vermut, un
producto premiado en el concur-
so francés 1001 degustations,
junto al licor de cerveza. En el ca-
so de la cerveza, recibié a la me-
dalla de plata este afio, mientras
que el licor consigui6 la de oro
en 2021.

Entre los clientes de Ginesart
se encuentran sobre todo parti-
culares que compran por internet
o acuden a las mismas ferias
ebrenses y del Priorat, o incluso
alguna en Castell6n. Pero tam-
bién hay pequefias tiendas y
otros negocios de alimentacién
como restaurantes.

De cara al futuro, Ginesart se
plantea un proyecto de amplia-
cién. La idea es construir un
obrador con zona de catas, au-
mentar la capacidad de produc-
cién y asi también afrontar la de-
manda actual.
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