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Sostenibilitat

Aliancaper promoure
I'Ebre com areferent
deproduccio ecologica

Pagesos, restaurados i sector turistic s’'uneixen per impulsar
I'associacio Lo Rebost Ecologic, posar en valor 'ampli cataleg
de productes certificats i situar el territori al mapa de I'ecoturisme

ROSER REGOLF
DELTEBRE

Consolidar les Terres de ’Ebre
com a referent en la gastronomia
ecologica. Es un dels objectius de
I'associaci6 Lo Rebost Ecologic de
les Terres de I'Ebre, un projecte
transversal que uneix productors,
restauradors i sector turistic amb
la finalitat de posar en relleu la
importancia i 'ampli cataleg de
productes ecologics del territori.
Les primeres accions del projecte,
que es plantegen per a la tardor,
consistiran a formar tant a pro-
ductors com a professionals de
I'hostaleria, aixi com en accions
promocionals per posar el territo-
ri al mapa de l'ecoturisme.

El president de Lo Rebost, Toni
Beltran, explicava que «les Terres
de I'Ebre és la regi6 on hi ha més

diversitat de productes ecologics
i certificats pel Consell Catala de
Produccié Agraria Ecologica
(CCPAE), i aix0 combinat amb
T'oferta turistica pot ajudar a posi-
cionar el territori com a punt de
referéncia per al turisme gas-
tronomic i ecologic». Lo Rebost
Ecologic va néixer com una inicia-
tiva privada i autogestionada amb
el repte d’aconseguir el segell eu-
ropeu CCPAE, una garantia de
qualitat més enlla que el producte
sigui ecologic. Avui ja compten
amb el suport de I'Institut per al
Desenvolupament de les Comar-
ques de ’Ebre (IDECE).

El director de I'IDECE, Albert
Salvadd, detallava que «les Terres
de I’Ebre tenim un ventall molt
ampli de productes ecologics que
ens permeten omplir la cistella
gairebé al 100% per crear ments

gastronomics, i aix0 ho hém
d’aprofitar a nivell competitiu».

La diversitat del sud de Cata-
lunya quant a matéria primera
agroalimentaria ecologica és molt
amplia, ja que es poden trobar
productes de proximitat i de gran
qualitat com l'oli, el vi, la mel, la
verdura i la fruita o la carn. Un fet
que sumat a dos sectors de gran
pes a les Terres de ’Ebre, com s6n
el turisme i la restauraci6, poden
esdevenir un incentiu important
per promocionar els actius de la
zona.

Per la seva part, el director te-
rritorial d’Agricultura, Jests G6-
mez, reblava que «tot i que el
producte elaborat a Catalunya
compleix sempre amb la norma-
tiva sanitaria i és apte per al con-
sum, l'oferta ecologica com la
que s’ofereix a les Terres de

’Ebre ofereix un plus de qualitat
a la Uni6 Europea, per aixo és
important comptar amb el seu
segell de qualitat».

Ecoturisme

Laposta per I'ecoturisme ha cres-
cut amb forca en els ultims anys,
fent de les terres ebrenques un
referent on no només gaudir de la
gastronomia ecologica, siné tam-
bé d’un seguit d’activitats de les
quals gaudir de la manera més
sostenible de recdrrer i preservar
els indrets naturals.

De fet, un dels objectius princi-
pals del Pla estratégic de Turisme
de Catalunya 2018-2022 era el
d’afavorir practiques sostenibles,
que apostin per la qualitat, que
preservin ’entorn i que contri-
bueixin a desestacionalitzar i des-
centralitzar els fluxes turistics.

Eslaregié amb més
productes amb el segell
del Consell de Producci6

Agraria Ecologica

En aquest model, una de les ac-
tivitats més conegudes és 'obser-
vaci6 d’aus, i al Parc Natural del
Delta de I’Ebre o0 a la Reserva Na-
tural de Sebes es pot gaudir de
multiples activitats tant per fer de
forma individual com en grups
organitzats.

Entre les apostes més sol-licita-
des per gaudir de I'entorn hi ha
també les rutes amb caiac pel riu
Ebre i per la badia, aixi com el
busseig per descobrir el fons mari
de ’Ametlla de Mar o el senderis-
me pel cami de ronda que con-
necta ’Ametlla i ’Ampolla.
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