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Recull de premsa local i comarcal

Bl Ebre

Terra Alta

El sommelier i cap de sala del Celler de Can Roca, Josep Roca, ahir al mati a la Cooperativa de Gandesa. FoTo:JOANREVILLAS

Unadotzenade prestigiosos
xefs posen en valor lacuina
deles Terresdel’Ebre

El Celler Cooperatiu de Gandesa acull la segona edicié de GastroEbre, amb jornades
professionals i demostracions de cuina en directe emprant productes de proximitat

MARINA PALLAS CATURLA
GANDES

El Celler de la Cooperativa de
Gandesa, que tot just enguany ce-
lebra el seu centenari, acull des
d’ahir i fins avui al migdia la se-
gona edici6 de GastroEbre. Gas-
troEbre va naixer el 2018 amb
l'objectiu de promoure i difondre
els productes i la gastronomia de
les Terres de I'Ebre, especialment
I'oli de les DOP oli Terra Alta i
DOP oli Baix Ebre-Montsia, I'arros
de la DOP del Delta de I'Ebre s i
els vins de la DO Terra Alta. La
primera edicié es va celebrar a
Horta de Sant Joan, i 'éxit i la bo-
na acollida va animar 'organitza-
ci6 a promoure la segona edici6,
que ha tingut lloc a Gandesa.

«Es tracta de deslocalitzar els
esdeveniments i anar al propi te-

rritori per treballar amb els ma-
teixos productes de proximitat,
per promoure i potencial el pro-
ducte local», explicava ahir el di-
rector de GastroEbre, Lluis Bofill.

Per a aconseguir-ho, 'esdeveni-
ment ha comptat amb una dotze-
na de prestigiosos xefs que han
fet demostracions de cuina en di-
recte. Aixi per exemple ha partici-
pat Josep Roca del Celler de Can
Roca, Fran Lépez de Villa Retiro,
Jeroni Castell de Les Moles, Vi-
cent Guimera de I’Antic Moli i
d’altres com Rubén Campos del
Rincén de Diego, Teima Caballé
del Restaurant Sol, etc. Avui tam-
bé hi participa el reconegut pas-
tisser Christian Escriba.

Aquestes jornades estan conce-
budes com una trobada professio-
nal dedicada als productes agroa-
limentaris i a la cuina de les Te-
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Ahir 'Església del Poble Vell de Corbera també va acollir la jornada
professional de la Festa del Vi de la DO Terra Alta. FoTo: JOANREVILLAS

rres de I'Ebre, i han de servir per
estimular la innovaci6, promocio-
nar la cultura alimentaria, recopi-
lar i difondre el coneixement de
productors, elaboradors i cuiners,
amb l'objectiu de millorar la com-
petitivitat dels professionals i les
empreses dels sector gastronomic
d’aquestes contrades.

Ahir molts estudiants de cuina
es van apropar a la inauguracié
de 'esdeveniment. Una de les de-
mostracions en directe fou la del
sommelier Josep Roca, qui va en-
senyar el procés creatiu gas-
tronomic a partir del vi, mostrant
condiments elaborats amb gar-
natxa blanca, varietat insignia de
la Terra Alta. «Es molt important
que la cuina abrace el vi», explica-
va el reconegut sommelier. Roca
va valorar positivament la evolu-
cié que ha fet la denominacié
ebrenc: . «Crec que la DO Terra
Alta m . no ha estat tan bé com
ara m: teix. A més, tenim molta
gent jc ve amb una mirada molt
sensibiiitzada del culte a la terra,
i que elaboren una gran varietat
de vins».

Larros del Delta de 'Ebre sera
protagonista durant la jornada
d’avui dimarts, en una sessié
inédita amb tres joves xefs del te-
rritori: Teima Caballé del Restau-

Aquest cap de setmana
tindralloclaFesta del Vi

delaTerraAlta,a
Gandesa

rant Sol (CAmpolla), Rafel Muria
del Restaurant Quatre Molins
(Cornudella de Montsant), i Pau
Castell de Les Moles (Ulldecona)
que protagonitzaran la cloenda
d’aquesta segona edici6 de Gas-
troEbre.

Festa del Vi de la Terra Alta
D’altra banda, ahir també va cele-
brar-se la la jornada professional
de la Festa del Vi de la DO Terra
Alta, a I'Església del Poble Vell de
Corbera d’Ebre. La jornada, en un
marc incomparable com és I'Es-
glésia del Poble Vell, va comptar
amb la participaci6 de 34 cellers
participants i fins a 240 persones
nscrites. La jornada, que enguany
ha assolit la cinquena edicid, esta-
va adrecada a restauradors i som-
meliers. .

El president de la DO Terra Al-
ta, Joan Arrufi, s’ha mostrat satis-
fet amb aquestes xifres que baten
récords de participaci6é un any
més. «La gent ja ho té cada any a
les seues agendes, i s’hi apropa
gent d’arreu de Catalunya. Crec
que és un indicador de bona sa-
lut, la Terra Alta esta viva», decla-
rava.

Durant el proxim cap de setma-
na, el sector vitivinicola terralti
mostrara muscul amb les activi-
tats enoturistiques, els tastos i la
mostra de vins a Gandesa.
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